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Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates
die Bedienungsanleitung sehr sorgfaltig durch
und bewahren Sie diese inkl. Garantieschein,
Kassenbon und nach Mdglichkeit den Karton mit
Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an
Dritte weitergeben, geben Sie auch die Bedie-
nungsanleitung mit.

Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fir den
privaten und den dafiir vorgesehenen Zweck.
Dieses Gerat ist nicht fur den gewerblichen
Gebrauch bestimmt.

Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.
Halten Sie es vor Hitze, direkter Sonnenein-
strahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Flus-
sigkeiten tauchen) und scharfen Kanten fern.
Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten
Handen. Bei feucht oder nass gewordenem
Gerat sofort den Netzstecker ziehen.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie
immer den Stecker aus der Steckdose (ziehen
Sie am Stecker, nicht am Kabel), wenn Sie das
Gerat nicht benutzen, Zubehdrteile anbringen,
zur Reinigung oder bei Stérung.

Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt.
Sollten Sie den Raum verlassen, schalten Sie
das Gerat immer aus. Ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose.

Das Gerat und das Netzkabel miissen re-
gelmaRig auf Zeichen von Beschadigungen
untersucht werden. Wird eine Beschadigung
festgestellt, darf das Gerat nicht mehr benutzt
werden.

Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern
suchen Sie einen autorisierten Fachmann auf.
Um Gefahrdungen zu vermeiden, ein defektes
Netzkabel nur vom Hersteller, unserem
Kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten
Person durch ein gleichwertiges Kabel erset-
zen lassen.

Verwenden Sie nur Original-Zubehor.
Beachten Sie die nachfolgenden ,Speziellen
Sicherheitshinweise*.

Kinder und gebrechliche Personen

Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine
Verpackungsteile (Plastikbeutel, Karton, Styro-
por, etc.) erreichbar liegen.

A Warnung!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie
spielen. Es besteht Erstickungsgefahr!

+ Dieses Gerat ist nicht dafiir bestimmt, durch
Personen (einschlieRlich Kinder) mit einge-
schrankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu werden,
es sei denn, sie werden durch eine firr ihre Si-
cherheit zustandige Person beaufsichtigt oder
erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerat
zu benutzen ist.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat
spielen.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung
Wichtige Hinweise fiir Ihre Sicherheit sind
besonders gekennzeichnet. Beachten Sie diese
Hinweise unbedingt, um Unfalle und Schaden
am Gerat zu vermeiden:

AN Warnung:
Warnt vor Gefahren fiir lnre Gesundheit und
zeigt mogliche Verletzungsrisiken auf.

A Achtung:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das
Gerat oder andere Gegenstande hin.

i Hinweis:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Spezielle Sicherheitshinweise fiir
dieses Gerat

 Stellen Sie das Gerat auf eine glatte, ebene
und standfeste Arbeitsflache.

» Stecken Sie den Netzstecker des Gerats nicht
in die Steckdose, ohne alle notwendigen Zube-
hérteile installiert zu haben.

» Beriihren Sie keine sich bewegenden Teile des
Gerates und warten Sie immer den Stillstand
ab.

» Wahrend des Betriebs dirfen niemals Gegen-
stande, wie z.B. Loffel oder Teigschaber oder
Ihre Hande, die rotierenden Schneebesen
bzw. Knethaken bertihren! Es besteht Verlet-
zungsgefahr!

* Vor dem Auswechseln der Zubehorteile muss

das Gerat ausgeschaltet und vom Netz ge-

trennt werden!

Verarbeiten Sie mit diesem Gerat nur Nah-

rungsmittel.

Betreiben Sie das Gerat nicht langer als 10

Minuten. Lassen Sie es danach ca. 10 Minuten

abkihlen, bevor Sie es erneut verwenden.



» Tragen oder heben Sie das Gerat nicht
wahrend des Betriebs, sondern schalten Sie
es zuerst aus und ziehen Sie danach den
Netzstecker. Tragen Sie das Gerat immer mit
beiden Handen!

Elektrischer Anschluss

Prifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie
benutzen wollen, mit der des Gerates uberein-
stimmt. Die Angaben hierzu finden Sie auf dem
Typenschild.

(7) auf. Sie verhindert, dass der nach oben
steigende Teig mit der Antriebswelle in
Bertihrung kommt.

Halten Sie die Scheibe so wie eine Schiissel.
Stecken Sie den Knethaken von unten durch
die Aussparung der Scheibe und drehen Sie
ihn um ca. 90° fest.

Am oberen Ende der Werkzeuge sehen Sie
eine Aussparung fir die Antriebswelle und
den Splint. Montieren Sie das gewlinschte
Werkzeug, indem Sie das obere Ende in die

Ubersicht der Bedienelemente

1 Bedienfeld

2 Schwenkbarer Arm

3 Drehknopf zum Heben des Arms
4 Gerategehause

5 RUhrschissel

6 Spritzschutz Rihrschissel

7 Schutzscheibe

8a Knethaken

8b Rihrhaken

8c Schneebesen

9 Schutzabdeckung fiir Antriebswelle

Montage des Zubehors

Drehen Sie den Drehknopf (3) in Pfeilrich-
tung, um den Arm der Maschine zu heben.
Fiir den Einsatz des Schneebesens (8c)
befestigen Sie zuvor den Spritzschutz (6):
Halten Sie den Spritzschutz mit dem Kragen
nach oben.

T Hinweis:
An der Unterseite des Arms sehen Sie
rechts und links zwei Aussparungen (V).

Schieben Sie den Spritzschutz mit seinen
Flhrungsnasen in diese Aussparungen
und arretieren ihn durch eine Drehung im
Uhrzeigersinn.

EHinweis:

Bei Zubereitung von Teig mit dem Knet-
oder dem Rihrhaken ist der Spritzschutz
nicht nétig. Sie erhalten sich damit die Op-
tion, wahrend der Teigzubereitung Zutaten
zuzufiigen.

Wenn Sie den Knethaken (8a) verwenden
wollen, stecken Sie zuvor die Schutzscheibe

Antriebswelle einflihren. Driicken und drehen
Sie das Werkzeug gleichzeitig entgegen dem
Uhrzeigersinn, damit sich der Splint in der
Antriebswelle arretiert.

5. Setzen Sie die Schussel in ihre Halterung
und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag.

6. Fdllen Sie nun Ihre Zutaten hinein.

A Achtung:
Uberfiillen Sie das Gerat nicht, die max.
Zutatenmenge ist 2 kg bzw. 1,5 Liter bei
Flissigkeiten.

7. Dricken Sie den Arm nach unten, bis er
einrastet.

8. Stecken Sie den Netzstecker in eine
vorschriftsmaRig installierte Schutzkontakt-
steckdose 230 V / 50 Hz. Die Betriebsbe-
reitschaft wird Ihnen durch die rote Leuchte
angezeigt.

9. Dricken Sie eine Geschwindigkeitsstufe
(Taste 1/2/3/4) am Bedienfeld (1), um das
Gerat anzuschalten. Die gewahlte Stufe wird
Uber eine griine Leuchtdiode angezeigt.

Wabhlen Sie fiir die Anwendung ein Werkzeug
und eine Geschwindigkeit gemaR folgender
Tabelle:

Max.
Produklt/ max. Werk- Stufe  Betriebs-
Zubereitungsart Menge zeug Zeit
Schwerer Teig
(z. B. Hefeteig, | 2kg ﬁ;‘zn 1-2 | 3min
Murbeteig)
Mittelschwerer
Teig Rihr- .
@B. Waffel- | 29 | haken 273 |5min
oder Rihrteig)
Leichter Teig 2 kg
(z.B. Biskuitteig, | bzw.
Crépes, Ei- 15 Sg::;:e 3-4 | 5min
schnee, Sahne, | Liter
Pudding
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Beachten Sie bei der Wahl der Geschwindig-
keitsstufe auch die Hinweise in Rezepten.

i Hinweise:

» Um Zutaten eines schweren Teigs besser zu
vermischen, beginnt das Gerat in der Stufe
1 mit einer niedrigen Geschwindigkeit. Nach
ca. 1,5 min Betriebszeit schaltet das Gerat
automatisch hoch in die Stufe 2. Die griine
Leuchtdiode zeigt den Vorgang an. Sollten
Sie dies nicht wiinschen, stellen Sie einfach
wieder die Stufe 1 ein.

» Durch die elektronische Drehzahlsteuerung
wird eine Uberlastung des Motors verhindert.
Die Umdrehungen/min werden innerhalb
einer Stufe bei zu hoher Last automatisch
verringert. Die Leuchtdioden-Anzeige der
gewahlten Stufe bleibt erhalten.

» Kurzzeitbetrieb: Betreiben Sie das Gerat
mit schweren Teigen nicht langer als 10
Minuten und lassen das Gerat dann 10
Minuten abkuhlen.

» Verwenden Sie bei flissigen Teigen den
Spritzschutz.

10. Sobald sich die Teigmasse bzw. eine Teigku-
gel gebildet hat, driicken Sie die Taste OFF,
um das Gerat auszuschalten. Ziehen Sie den
Netzstecker.

11. Drehen Sie den Drehknopf (3) in Pfeilrich-
tung, um den Arm der Maschine zu heben.

1 Hinweis:

Der Arm ist mit einem Sicherheitsschalter aus-
gestattet. Wird der Arm wahrend des Betriebs
hochgeschwenkt, schaltet der Motor sich aus.
Nach Senken des Armes kann der Betrieb erst
wieder fortgesetzt werden, wenn Sie erneut
eine Geschwindigkeitsstufe driicken.

12. Die Rihrschussel Iasst sich durch Drehen
entgegen dem Uhrzeigersinn entnehmen.

13. Den fertigen Teig kénnen Sie mit Hilfe eines
Teigschabers I6sen und aus der Rihrschis-
sel herausnehmen.

14. Um das Werkzeug von der Antriebswelle zu
|6sen, driicken Sie dieses nach oben und
drehen es ein Stiick im Uhrzeigersinn.
Danach ziehen Sie es ab.

15. Reinigen Sie die verwendeten Teile wie unter
»Reinigung“ beschrieben.

Rezeptvorschliage

Riihrteig (Grundrezept) Stufe 2 -3
Zutaten:

250g weiche Butter oder Margarine, 250g
Zucker, 1 Pck. Vanillezucker oder 1 Btl. Citro-
Back, 1 Prise Salz, 4 Eier, 500g Weizenmehl,

1 Pck. Backpulver, ca. 1/8 | Milch.

Zubreitung:

Weizenmehl mit den restlichen Zutaten in die
Ruhrschissel geben, mit dem Riuhrhaken 30
Sekunden auf Stufe 2, dann ca. 3 Minuten auf
Stufe 3 riihren. Form fetten oder mit Backpapier
auslegen, Teig einfiillen und Backen. Bevor das
Geback aus dem Ofen genommen wird, eine
Garprobe machen: Mit einem spitzen Holzstab-
chen in die Mitte des Gebécks stechen. Wenn
kein Teig daran hangen bleibt, ist der Kuchen
gar. Kuchen auf einen Kuchenrost stiirzen und
auskuhlen lassen.

Herkémmlicher Herd:
Einschubhdhe: 2

Beheizung: E-Herd Ober- und Unterhitze
175-200°, G-Herd: Stufe 2-3
Backzeit: 50-60 Minuten

Dieses Rezept kdnnen Sie je nach Geschmack,
z. B. mit 100g Rosinen oder 100g Nisse oder
100g geriebenen Schokolade verandern. Weiter-
hin sind lhrer Phantasie keine Grenzen gesetzt.
Leinsamenbroétchen Stufe 1 -2
Zutaten:

500-550g Weizenmehl, 50g Leinsamen, 3/8 |
Wasser, 1 Wiirfel Hefe (40g), 100g Magerquark,

gut abgetropft, 1 TL Salz.
Zum Bestreichen: 2 EL Wasser

Zubereitung:

Leinsamen in 1/8 | lauwarmem Wasser ein-
weichen. Das restliche lauwarme Wasser (1/4 |)
in die Ruhrschissel geben, Hefe hineinbréckeln,
Quark zugeben und mit dem Knethaken auf
Stufe 1 gut verriihren. Die Hefe muss vollstandig
aufgeldst sein. Mehl mit den eingeweichten Lein-
samen und Salz in die Ruhrschissel geben. Auf
Stufe 1 durchkneten, dann auf Stufe 2 schalten
und 3-5 Minuten weiterkneten. Teig abdecken,
45-60 Minuten an einem warmen Ort gehen las-
sen. Noch einmal durchkneten, aus der Schis-
sel nehmen und daraus 16 Brétchen formen.
Backblech mit nassem Backpapier auslegen.



Brotchen darauf setzen, 15 Minuten gehen
lassen, mit lauwarmen Wasser bestreichen und
backen.

Herkdmmlicher Herd:
Einschubhdhe: 2

Beheizung: E-Herd: Ober- und Unterhitze
200-220° (5 Minuten vorheizen),
G-Herd Stufe 2-3
Backzeit: 30-40 Minuten
Reinigung
A Warnung:

» Ziehen Sie vor der Reinigung immer den
Netzstecker.

» Das Gerat auf keinen Fall zum Reinigen in
Wasser tauchen. Es kénnte zu einem elek-
trischen Schlag oder Brand fiihren.

AAchtung:

» Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder an-
dere scheuernde Gegenstande.

» Benutzen Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.

» Zur aufleren Reinigung des Gerates benutzen
Sie nur ein feuchtes Spultuch.

* Abnehmbare Teile, die mit Teig in Beriihrung
gekommen sind, kdnnen Sie in einem Spllbad
reinigen.

A Achtung:

Die Bauteile sind nicht zur Reinigung in der
Spulmaschine geeignet. Unter Einwirkung von
Hitze und scharfen Reinigern kdnnten sie sich
verziehen oder verfarben.

Aufbewahrung

Wenn Sie das Gerat ohne Rihrschiissel
wegstellen, empfehlen wir, die Antriebswelle
abzudecken:

Halten Sie die Schutzabdeckung (9) so uber die
Antriebswelle, dass der weilRe Pfeil A unter dem
weilden Punkt e steht. Drehen Sie die Schutzab-
deckung im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.
Die beiden weiften Pfeile ¥ und A missen
Ubereinanderstehen.

Gerauschentwicklung

Gemessen wurde der Schalldruckpegel am Ohr
einer Bedienperson (LpA) in Ubereinstimmung
mit der DIN EN ISO 3744.

Ermittelter Schalldruckpegel: 75 - 85 dB(A) (kein
Limit)

DEUTSCH

Technische Daten

Modell: ... KM 3323

Technische Anderungen vorbehalten!
Konformitatserklarung

Hiermit erklart die Firma Clatronic International
GmbH, dass sich das Gerat KM 3323 in Uber-
einstimmung mit den grundlegenden Anforde-
rungen, der europaischen Richtlinie fur elektro-
magnetische Vertraglichkeit (2004/108/EG) und
der Niederspannungsrichtlinie (2006/95/EG)
befindet.

Garantiebedingungen

1. Gegenuber Verbrauchern gewahren wir bei
privater Nutzung des Geréts eine Garantie
von 24 Monaten ab Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung
geeignet, gewahren wir beim Kauf durch
Unternehmer fiir das Gerat eine Garantie von
12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich
auf 12 Monate, sofern sie ein zur gewerb-
lichen Nutzung geeignetes Gerat — auch
teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen
sind der Kauf des Gerats in Deutschland bei
einem unserer Vertragshandler sowie die
Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs und
dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des
Garantiefalls im Ausland, muss es auf Kosten
des Kaufers uns zur Erbringung der Garantie-
leistungen zur Verfligung gestellt werden.

3. Mangel miissen innerhalb von 14 Tagen
nach Erkennbarkeit uns gegenuber schrift-
lich angezeigt werden. Besteht der Garan-
tieanspruch zu Recht, entscheiden wir, auf
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welche Art der Schaden/Mangel behoben
werden soll, ob durch Reparatur oder durch
Austausch eines gleichwertigen Gerats.

4. Garantieleistungen werden nicht fur Man-
gel erbracht, die auf der Nichtbeachtung
der Gebrauchsanweisung, unsachgemafer
Behandlung oder normaler Abnutzung des
Gerats beruhen. Garantieanspriiche sind
ferner ausgeschlossen fiir leicht zerbrechliche
Teile, wie zum Beispiel Glas oder Kunststoff.
Schlie3lich sind Garantieanspriiche ausge-
schlossen, wenn nicht von uns autorisierte
Stellen Arbeiten an dem Gerat vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garan-
tiezeit nicht verlangert. Es besteht auch
kein Anspruch auf neue Garantieleistungen.
Diese Garantieerklarung ist eine freiwillige
Leistung von uns als Hersteller des Gerats.
Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte
(Nacherfullung, Rucktritt, Schadensersatz und
Minderung) werden durch diese Garantie nicht
berthrt.

Stand 03 2008

Garantieabwicklung

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen
Mangel aufweisen, bitten wir Sie, uns lhren
Garantieanspruch mitzuteilen.

Die schnellste und komfortabelste Mdglichkeit ist
die Anmeldung Uber unser SLI (Service Logistik
International) Internet-Serviceportal.

www.sli24.de

Sie kdnnen sich dort direkt anmelden und er-
halten alle Informationen zur weiteren Vorge-
hensweise |hrer Reklamation.

Uber einen persénlichen Zugangscode, der
lhnen direkt nach lhrer Anmeldung per E-Mail
Ubermittelt wird, kbnnen Sie den Bearbei-
tungsablauf Ihrer Reklamation auf unserem
Serviceportal online verfolgen.

Alternativ kdnnen Sie uns den Servicefall per
E-Mail

hotline@clatronic.de
oder per Fax
02152-20061597

mitteilen.

Bitte teilen Sie uns lhren Namen, Vornamen,
StraBe, Hausnummer, PLZ und Wohnort, Tele-
fon-Nummer, soweit vorhanden, Fax-Nummer
und E-Mail-Adresse mit. Im Weiteren bendétigen
wir die Typenbezeichnung des reklamierten
Gerates, eine kurze Fehlerbeschreibung, das
Kaufdatum und den Handler, bei dem Sie das
Neugerat erworben haben.

Nach Prifung lhres Garantieanspruches erhalten
Sie von uns einen fertig ausgefiillten Versand-
aufkleber. Sie brauchen diesen Aufkleber nur
noch auf die Verpackung lhres gut verpackten
Gerates zu kleben und das Paket bei der nach-
sten Annahmestelle der Deutschen Post / DHL
abzugeben. Der Versand erfolgt fur Sie kostenlos
an unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

Bitte fligen Sie dem Paket eine Kopie lhres Kauf-
beleges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein)
sowie eine kurze Fehlerbeschreibung bei.

Ohne den Garantienachweis (Kaufbeleg)
kann lhre Reklamation nicht kostenfrei bear-
beitet werden.

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie
Einsendung lhres Gerates vor. Bei unfreien
Lieferungen entfallt Ihr Anspruch auf Garantie-
leistungen.

Clatronic International GmbH
Industriering Ost 40
D-47906 Kempen
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Bedeutung des Symbols
,Milltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate
gehoren nicht in den Hausmuill.

Nutzen Sie die fur die Entsorgung von Elek-
trogeraten vorgesehenen Sammelstellen und
geben dort Ihre Elektrogerate ab die Sie nicht
mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen,
durch falsche Entsorgung, auf die Umwelt und
die menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederver-
wertung, zum Recycling und zu anderen Formen
der Verwertung von Elektro- und Elektronik-Alt-
geraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen
sind, erhalten Sie Uber Inre Kommunen oder die
Gemeindeverwaltungen.

DEUTSCH
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Algemene veiligheidsrichtlijnen

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door
voordat u dit apparaat in gebruik neemt, en be-
waar hem samen met het Garantiecertificaat, het
aankoopbewijs en, indien mogelijk, de originele
verpakking inclusief het materiaal in de doos.
Als u het apparaat doorgeeft aan een derde per-
soon, geef de gebruiksaanwijzing dan ook door.
» Gebruik het apparaat alleen voor eigen ge-
bruik en waarvoor het bedoeld is. Dit apparaat
is niet bestemd voor commercieel gebruik.
Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

Bescherm het tegen hitte, direct zonlicht, vocht

(in geen geval onderdompelen in water) en
scherpe kanten. Gebruik het apparaat niet
met natte handen. Als het apparaat nat wordt,
onmiddellijk de stekker eruit trekken.

» Schakel het apparaat altijd uit en trek de stek-
ker eruit (aan de stekker trekken, niet aan het

snoer) wanneer u het apparaat niet gebruikt, of

wanneer u hulpstukken bevestigd, tijdens het
schoonmaken of een storing.

* Laat het apparaat niet onbeheerd achter
tijdens gebruik. Schakel het apparaat altijd uit
bij het verlaten van de kamer. Haal de stekker
uit het stopcontact.

» Controleer het apparaat regelmatig op bescha-

digingen. Blijf het apparaat niet gebruiken in
het geval van beschadiging.

» Repareer het apparaat niet zelf. Neem contact
op met een bevoegde reparateur. Om gevaar
te voorkomen dient een beschadigd netsnoer
vervangen te worden door een gelijkwaardig
snoer door de fabrikant, of klantenservice of
ieder ander bevoegd specialist.

» Gebruik alleen originele onderdelen.

» Graag het volgende in acht nemen “Speciale
veiligheidsaanwijzingen”.

Kinderen en gehandicapten

* Houd voor de veiligheid van uw kinderen het
verpakkingsmateriaal (plastic zakken, karton,
piepschuim enz.) buiten hun bereik.

AN Waarschuwing!
Laat kleine kinderen niet met verpakkings-
materiaal spelen i.v.m. verstikkingsgevaar!

» Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door
personen (inclusief kinderen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of mentale capacitei-
ten, of gebrek aan ervaring en/of kennis tenzij
zij onder toezicht staan of instructies hebben
gekregen betreffende het gebruik van het ap-

paraat door een persoon verantwoordelijk voor
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hun veiligheid.

Houd kinderen onder toezicht om er voor te
zorgen dat zij niet met het apparaat gaan
spelen.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing
Belangrijke opmerkingen voor uw veiligheid wor-
den speciaal aangeduid. Volg deze opmerkingen
altijd op, om ongelukken en schade aan het
apparaat te voorkomen.

A Waarschuwing:
Waarschuwt voor gezondheidsrisico’s en duidt
op potentiaal verwondingsgevaar.

A Let op:
Duidt op potentiaal gevaar voor het apparaat
of voor andere voorwerpen.

i Opmerking:
Duidt op tips en informatie voor u.

Speciale veiligheidsmaatregelen
voor dit apparaat

Plaats het apparaat op een vlak, horizontaal
en stevig opperviak.

Steek de stekker van het apparaat niet in het
stopcontact voordat alle benodigde acces-
soires zijn aangebracht.

Raak geen bewegende delen aan en wacht
totdat het apparaat volledig tot stilstand is
gekomen.

Steek als het apparaat in werking is geen
keukengerei, zoals lepels of spanen, in de
mengkom en pak de gardes of kneedhaken
niet beet met uw handen! U loopt risico op
letsel!

Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit
het stopcontact voordat u hulpstukken wisselt!
Bewerk alleen levensmiddelen met dit ap-
paraat.

Gebruik het apparaat niet langer dan 10 mi-
nuten aaneengesloten. Laat het ongeveer 10
minuten afkoelen voordat u het weer gebruikt.
Verplaats het apparaat niet wanneer het in
bedrijf is. Schakel het altijd eerst uit en haal de
stekker uit het stopcontact. Draag het apparaat
altijd met beide handen!

Elektrische aansluiting
Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt
met de specificaties op het typeplaatje.
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Plaats van de onderdelen

Bedientspaneel

Wartelarm

Draaiknop voor omhoogdraaien arm
Behuizing

Mengkom

Spatdeksel mengkom
Beschermschijf

Kneedhaak

Menghaak

Garde

Beschermkap voor aandrijfas

Installeren van accessoires

Draai de draaiknop (3) in de richting van
de pijl om de arm van de machine omhoog
te draaien.

Plaats eerst het spatdeksel (6) voordat u
de gardes (8c) gebruikt: Houd het spat-
deksel met de kraag naar boven.

i Opmerking:
Onderaan de arm ziet u twee groeven,
links en rechts (V).

Schuif het spatdeksel met zijn twee uit-
steeksels in deze groeven, en vergrendel
het door het naar rechts te draaien.

iOpmerking:

Het spatdeksel is niet nodig bij het
bereiden van deeg met de deeg- of
menghaak. Hierdoor kunt u tijdens het
bereiden ingrediénten toevoegen.

Gebruik de beschermschijf (7) bij het ge-
bruik van de kneedhaak (8a). Hij voorkomt
dat het rijzende deeg de aandrijfas kan
raken.

Houd de schijf net zo vast als een kom.
Schuif de kneedhaak van beneden door de
opening in de schijf en zet hem vast door
hem ongeveer 90° te draaien.

Bovenaan de hulpstukken bevindt zich een
groef voor de aandrijfas met spie. Monteer
het gewenste hulpstuk door het bove-
neinde in de aandrijfas te steken. Druk het
hulpstuk naar boven en draai het gelijktij-
dig naar links om de pen in de aandrijfas te
vergrendelen.

5. Plaats de kom in de houder en draai hem
volledig naar rechts tot de blokkering.
6. Doe vervolgens de ingrediénten in de kom.

A Let op:

Doe de kom niet te vol. De maximale
hoeveelheid ingrediénten is 2 kg, of 1,5
liter voor vloeistoffen.

7. Doe de arm naar beneden totdat hij op zijn
plaats klikt.

8. Steek de stekker in het stopcontact met
een spanning van 230V / 50Hz. De rode
indicatielamp geeft aan dat het apparaat
gereed is voor gebruik.

9. Druk één van de snelheidstoetsen (toetsen
1/2/3/4) op het bedieningspaneel (1) om
het apparaat in te schakelen. Een groene
LED geeft de gekozen stand aan.

Kies hulpstukken en snelheid volgens
onderstaande tabel:

Maxi- Maxi-

Product/ male Hulp- male

bereiding hoeveel-  stuk -
heid werktijd

Zwaar deeg

(biiv. kistdeeg, | 2kg | K™% | 12 | 3 min

haak

korstdeeg)

Middelzwaar

deeg Meng- .

(bijv. wafeldeeg 2kg haak 2=3 || B

of cakebeslag)

Licht deeg

(bijv. gerezen 2kg

deeg, pannen- of

koekbeslag, . Garde 3-4 5 min
1,5 liter

geklopte

eiwitten, room,

custard)

Let bij het kiezen van de snelheid ook op de
aanwijzingen in de recepten.

1
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i Opmerking:

» Begin voor beter mengen van zwaar
deeg met een de lage snelheid, stand 1.
Na ongeveer 1,5 minuten schakelt het
apparaat automatisch naar stand 2. De
groene LED geeft dit aan. Schakel terug
naar stand 1 als dit niet gewenst is.

» De elektronische snelheidsregeling
voorkomt overbelasting van de motor. Bij
een te hoge belasting wordt het toerental
automatisch verlaagd bij een bepaalde
stand. De LED voor de gekozen stand
blijft deze stand aangeven.

» Korte werkingsduur: Gebruik het ap-
paraat niet langer dan 10 minuten voor
zwaar deeg. Laat het daarna 10 minuten
afkoelen.

» Gebruik het spatdeksel voor beslag.

10. Druk de OFF toets om het apparaat uit te
schakelen zodra het deeg of de deegbal is
gevormd. Haal de stekker uit het stopcon-
tact.

11. Draai de draaiknop (3) in de richting van
de pijl om de arm van de machine omhoog
te draaien.

i Opmerking:

De arm is uitgerust met een
veiligheidschakelaar. De motor schakelt uit
wanneer de arm omhoog wordt gedraaid
wanneer het apparaat in werking is. Nadat
de arm weer naar beneden is gedraaid,
wordt de werking pas weer hervat als op de
snelheidstoets wordt gedrukt.

12. Verwijder de mengkom door hem naar
links te draaien.

13. Maak het deeg los m.b.v. een spatel en
neem het uit de kom.

14. Druk het hulpstuk omhoog en draai het
gelijktijdig naar rechts, om het los te
maken uit de aandrijfas. Het kan nu een-
voudig uitgenomen worden.

15. Reinig de gebruikte onderdelen zoals
beschreven onder “Reinigen”.
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Aanbevolen recepten

Gerezen Deeg (Basisrecept)
Snelheid stand 2 - 3

Ingrediénten:

250 gr zachte boter of margarine, 250 gr
suiker, 1 zakje vanillesuiker of 1 zakje Citroen-
bakpoeder, 1 slufje zout, 4 eieren, 500 gr
tarwebloem, 1 zakje bakpoeder, ongeveer 1/8
liter melk.

Bereiding:

Doe de tarwebloem met de andere ingrediént-
en in de mengkom. Meng met de menghaak
gedurende 30 seconden op stand 2, en
vervolgens ongeveer 3 minuten op stand 3.
Vet een bakblik in of doe er bakpapier in. Doe
het beslag in het bakblik en bak het. Test de
cake voordat u hem uit de oven neemt door er
in het midden een satéprikker in te steken. Als
het beslag niet meer aan de prikker plakt is de
cake gaar. Kiep de cake op een rooster en laat
hem afkoelen.

Conventionele oven:

Sleuf: 2

Temperatuur:  Elektrische oven: boven- en
onderwarmte 175-200°, gas-
oven: stand 2-3

Baktijd: 50-60 minuten

U kunt dit recept aanpassen aan uw smaak,

bijv. door het toevoegen van 100 gr. Rozijnen

of 100 gr noten of 100 gr chocoladehagelslag.

Uw verbeelding kent geen grenzen.

Lijnzaadrolletjes Snelheid stand 1 - 2

Ingrediénten:

500-550 gr tarwebloem, 50 gr lijnzaad, 3/8-liter

water, 1 blokje gist (40 gr), 100 gr magere

kwark, goed uitgelekt, 1 theelepel zout.

Voor afstrijken: 2 eetlepels water

Bereiding:

Week het lijnzaad in 1/8-liter lauw water. Doe
het resterende lauwe water (1/4 liter) in de
mengkom. Kruimel hier de gist in, en voeg de
kwark toe. Meng het goed met de kneedhaak
op stand 1. De gist dient volledig opgelost te
zijn. Doe de bloem met het geweekte lijnzaad
en het zout in de mengkom. Kneed op stand
1, en schakel daarna naar stand 2 en meng
gedurende 3-5 minuten. Dek het deeg af en



laat het op een warme plaats 45-60 minuten
rijzen. Kneed opnieuw, neem de mengkom uit
en vorm 16 broodrolletjes van het deeg. Bedek
de bakplaat met nat bakpapier. Plaats hier de
rolletjes op en laat ze 15 minuten rijzen. Strijk
ze af met lauw water en bak ze.

Conventionele oven:

Sleuf: 2

Temperatuur:  Elektrische oven: boven- en
onderwarmte 200-220°
(Verwarm 5 minuten voor),
Gasoven: stand 2-3

Baktijd: 30-40 minuten

Reinigen

A Waarschuwing:

» Haal de stekker voor het reinigen uit het
stopcontact.

» Dompel het apparaat niet onder in water.
Dit kan leiden tot elektrische schokken of
brand.

A Let op:

» Gebruik geen staalborstel of ander
scherp keukengerei voor het reinigen.

» Gebruik geen agressieve of schurende
schoonmaakmiddelen.

» Gebruik een vochtige doek voor het schoon-
maken van de behuizing.

* Reinig alle afneembare accessoires in de
vaatwasser.

A Let op:

De hulpstukken zijn niet vaatwasserbestendig.
Hitte en agressieve schoonmaakmiddelen
kunnen de hulpstukken krom laten trekken of
laten verkleuren.

Opslag

Wijn bevelen aan om de aandrijfas af te
dekken als de machine wordt opgeborgen
zonder mengkom:

Houd de afdekking (9) over de aandrijfas,
zodat de witte pijl A onder de witte punt e
staat. Draai de afdekking naar rechts tot aan
de blokkering. De twee witten pijlen ¥ en A
dienen tegenover elkaar te staan.

Geluidsniveau

Het geluidsniveau was gemeten aan het oor van
een gebruiker (LpA) in overeenstemming met
DIN EN ISO 3744.

Vastgesteld geluidsniveau: 75 - 85 dB(A) (geen
limiet)

NEDERLANDS

Technische specificaties

Model: ..o KM 3323
Opgegeven spanning /frequentie: ....230V/ 50Hz
Opgenomen VErmogen: ..........cccccveerueennnee 1000W
Beveligingsklasse: ....
Kortstondige werking: .
Netto gewicht: ..o 5,65 kg

Onderhevig aan verandering zonder vooraf-
gaande kennisgeving!

Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richt-
lijnen, zoals de richtlijn elektromagnetische
compatibiliteit en de laagspanningsrichtlijn,

en is gefabriceerd volgens de meest recente
veiligheidsvoorschriften.

i

Betekenis van het
vuilnisbak-symbool

Houd rekening met het milieu, gooi elektrische
apparaten niet weg bij het huishoudafval.

Breng overbodige of defecte elektrische ap-
paraten naar gemeentelijke inzamelpunten.

Help potentiéle milieu- en gezondheidsgeva-
ren door onverantwoordelijk wegwerpen te
voorkomen.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw
gebruik van oude elektrische en elektronische
apparaten.

Uw gemeente kan u informatie geven over
inzamelingspunten.
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Indications générales de sécurité

Avant d’utiliser cet appareil, lire attentivement
ce manuel et le conserver avec le Certificat de
Garantie, la facture et, si possible, 'emballage
d’origine, y compris 'emballage interne. Si cet
appareil est donné a une tierce personne, trans-
mettre le manuel avec.

» Cet appareil ne doit étre utilisé que de fagon

privée et pour 'usage auquel il a été destiné.

Il n'est pas destiné a une utilisation commer-
ciale.

Ne l'utilisez pas en extérieurs. Gardez-le a
I'abri de la chaleur, des rayons directs du so-
leil, de 'humidité (ne 'immergez en aucun cas
dans des liquides) et des angles des meubles.
N’utilisez pas cet appareil avec des mains
mouillées. Si I'appareil est mouillé, débran-
chez-le immédiatement.

» Lorsque vous n'utilisez pas I'appareil, lorsque

vous installez des accessoires, lorsque vous
le nettoyez ou en cas de mauvais fonc-
tionnement, éteignez I'appareil et débranchez-
le systématiquement (tirez sur la fiche et non
sur le cable).

* Ne laissez pas I'appareil sans surveillance

lorsqu’il est en marche. Eteignez toujours

I'appareil lorsque vous quittez la piéce. Dé-

branchez I'appareil.

Vérifiez régulierement I'état de I'appareil et

du cordon. Assurez-vous qu'’ils ne soient pas

endommagés et cessez d'utiliser I'appareil si
vous constatez des dommages.

* Ne réparez pas vous-méme l'appareil.
Veuillez prendre contact avec du personnel
qualifié. Afin d’éviter les risques, un cordon
d’alimentation endommagé doit étre remplacé
par un cordon équivalent par le constructeur,
notre service aprés-vente ou tout autre spé-
cialiste qualifié.

» N'utilisez que les composantes originales.

* Veuillez respecter les “Instructions spéciales
de sécurité” présentées ci-aprés.

Enfants et personnes invalides

» Pour la sécurité de vos enfants, garder hors
de leur portée tous les emballages (sachets en
plastique, piéces de cloisonnement, polysty-
rene etc.).

I\ Avertissement!
Ne pas laisser de jeunes enfants jouer avec
les emballages danger d’étouffement!

» Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par
des personnes (y compris des enfants) aux
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capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou ne disposant pas de I'expérience
et/ou des connaissances nécessaires a moins
gu’elles ne soient supervisées ou regoivent
d’'une personne responsable de leur sécurité
des instructions concernant I'utilisation de
I'appareil.

» Surveillez les enfants et assurez-vous qu’ils ne
jouent pas avec I'appareil.

Symboles utilisés dans ce manuel

Les notes importantes de sécurité sont mar-
quées de facon distincte. Y faire attention afin
d’éviter les accidents et dommages sur 'appareil.

I\ Avertissement:
Avertit contre les dangers pour la santé et
indique les risques potentiels de blessure.

/\ Attention:
Indique de potentiels dangers pour I'appareil
ou d’autres objets.

.
1 Note:

Souligne les conseils et informations donnés a
I'utilisateur.

Précautions de sécurité spéciales
pour cet appareil

» Disposez l'appareil sur une surface plane,
horizontale et stable.

* Ne branchez pas l'appareil a I'alimentation sur
secteur avant d'y avoir fixé tous les acces-
soires nécessaires.

* Ne touchez pas les éléments mobiles et at-

tendez que l'appareil soit a l'arrét.

N'insérez pas d'ustensiles comme des cuill-

ers ou spatules et ne tentez pas de saisir les

fouets battants ou le crochet a pétrir avec

vos mains lorsque I'appareil est en marche!

Risque de blessure!

Eteignez 'appareil et déconnectez-le de

I'alimentation sur secteur avant de changer les

accessoires!

N'utilisez cet appareil que pour traiter des

aliments.

» Ne faites pas fonctionner I'appareil durant plus
de 10 minutes. Laissez-le refroidir durant envi-
ron 10 minutes avant de I'utiliser & nouveau.

* Ne déplacez pas l'appareil lorsqu'il fonc-
tionne. Eteignez-le systématiquement avant
et débranchez-le de sa prise d'alimentation.
Transportez-le toujours en le tenant avec les
deux mains!



Connexion Electrique pas l'ouverture du disque et resserrez en le

Assurez-vous que l'alimentation sur secteur tournant d'environ 90°.
corresponde aux spécifications indiquées sur 4. Al'extrémité supérieure de l'ustensile, vous
I'appareil. pouvez voir une rainure pour I'axe et une
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Situation des commandes

Tableau de commandes
Bras pivotant

Molette pour lever le bras
Socle

Bol de mixage

Protection anti-éclaboussures du bol de
mixage

Disque de protection
Crochet a pétrir

Crochet mélangeur
Fouet

Protection de I'axe

Installation des accessoires

Faites tourner la molette (3) en suivant le
sens de la fleche pour lever le bras de la
machine.

Pour utiliser le fouet (8c), attachez d'abord
la protection anti-éclaboussures (6): Main-
tenez la protection avec le collier dirigé vers
le haut.

1 Note:
Vous pouvez voir deux rainures au bas du
bras, a gauche et a droite (V).

Faites coulisser la protection anti-éclabous
sures avec sa languette dans ces rainures
et verrouillez en faisant tourner dans le sens
des aiguilles d'une montre.

1 Note:

La protection anti-éclaboussures n'est
pas nécessaire lorsque vous préparez de
la pate a pain avec le crochet a pétrir ou
le mélangeur. Ceci vous permet d'ajouter
des ingrédients au cours de la préparation
de la pate.

Fixez le disque de protection (7) lorsque
vous vous servez du crochet a pétrir (8a).
Il permet d'empécher que la pate ne touche
I'axe lorsqu'elle monte.

Maintenez le disque comme si vous teniez
un bol. Faites coulisser le crochet a pétrir

goupille fendue. Montez l'ustensile de votre
choix en insérant son extrémité supérieure
dans I'axe. Enfoncer et faites simultanément
tourner l'ustensile dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre pour qu'il se verrouille
sur l'axe.

5. Placez le bol sur son siege et faites-le tourner
dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqu'a ce qu'il s'arréte.

6. Versez maintenant vos ingrédients.

/\ Attention:

Ne remplissez pas trop l'appareil, la quan-
tité maximale d'ingrédients est de 2 kg ou
de 1,5 litre pour les liquides.

7. Appuyez sur le bras jusqu'a ce qu'il se ver-
rouille en place.

8. Branchez la fiche d'alimentation sur secteur
sur une prise murale correctement installée
de 230V / 50Hz. Le voyant lumineux rouge
indique que l'appareil est en mode de veille.

9. Appuyez sur l'une des touches de vitesse
(touches 1/2/3/4) du tableau de commandes
(1) pour mettre I'appareil en marche. Un voy-
ant lumineux vert indique la vitesse sélec-
tionnée.

Choisissez l'ustensile et la vitesse en fonc-
tion des indications du tableau:

Posi- Temps de

Produit / . fonc-
tion

préparation tionnement

vitesse .
maximal

Pate épaisse
(ex. péte 2kg | SOt 4 5 | 3min
levée, pate a pétrir
sucrée)
Pate rovems Crochet
- P . | 2kg | mélan- | 2-3 | 5min
gauffres ou a
A geur
gateaux)
Pate légére
(ex. mixture 2kg
sponge, ou
crépe, blancs 1,5 Fouet 3-4 5 min
en neige, litres
creme, creme
anglaise)

Lorsque vous sélectionnez la vitesse, consultez
également les références présentes dans la
recette.
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1 Note:

» Pour un meilleur mélange de la pate
épaisse, |'appareil commence avec la
vitesse 1, plus faible. Aprés environ 1,5
minutes, il passe automatiquement a la
vitesse 2. Le voyant vert indique cet état.
Revenez a la vitesse 1 si vous ne désirez
pas suivre cette procédure.

» Le contrble électronique de la vitesse évite
la surcharge du moteur. Avec une charge
trop élevee, le régime est automatiquement
réduit d'une valeur. Le voyant indiquant la
vitesse sélectionnée reste le méme.

» Fonctionnement court: Ne faites pas
fonctionner I'appareil avec une pate épaisse
durant plus de 10 minutes et laissez-le
refroidir durant 10 minutes apres cela.

» Utilisez la protection anti-éclaboussure pour
les pates liquides.

10. Appuyez sur la touche OFF pour éteindre
I'appareil des que la pate ou qu'une boule de
pate s'est formée. Déconnectez I'appareil de
la prise de courant.

11. Tournez la molette (3) dans le sens de la
fleche pour relever le bras de 'appareil.

i Note:

Le bras est équipé d'un interrupteur de sécu-
rité. Le moteur s'éteint si le bras est relevé au
cours de l'utilisation. Une fois que le bras est
rabaissé, le fonctionnement reprend lorsque
VOus appuyez a nouveau sur le bouton de
sélection de la vitesse.

12. Retirez le bol de mixage en le faisant tourner
dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre.

13. Remuez la pate a I'aide avec un spatule et
retirez-la du bol de mixage.

14. Pour libérer l'ustensile de I'axe, soulevez-le
et faites-le tourner dans le sens des aiguilles
d'une montre. Il se retire alors facilement.

15. Nettoyez les éléments dont vous vous étes
servi en procédant de la fagon décrite dans
"Nettoyage".
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Recettes recommandées

Mixture Songe (Recette simple)
Réglage de vitesse 2 - 3

Ingrédients:

2509 de beurre doux ou de margarine, 250g

de sucre, 1 sachet de sucre vanille ou bien un
sachet de Citro-back (poudre de citron), 1 pincée
de sel, 4 ceufs, 500g de farine de froment, 1
sachet de levure chimique, environ 1/8 litre.

Préparation:

Placez la farine de froment avec les autres in-
grédients dans le bol de mixage et mixez a I'aide
du crochet mélangeur pendant 30 secondes a

la vitesse 2, puis durant environ 3 minutes a la
vitesse 3. Graissez le moule a gateaux ou bien
disposez du papier sulfurisé, versez la pate et
faites cuire. Goltez avant de sortir le plat du
four: piquez au centre avec un ustensile en bois.
Si la pate colle, le gateau est prét. Placez le ga-
teau sur la grille de cuisson et laissez-le refroidir.

Four conventionnel:

Supports: 2

Chaleur: Four électrique: chaleur
provenant du haut et du
bas 175-200°, Four a gaz:
réglage 2-3

Temps de cuisson: 50-60 minutes

Vous pouvez modifier cette recette en fonction

de vos godts, par exemple avec 100g de raisons

ou 100g de noisettes ou encore 100g de choco-

lat rapé. Rien ne limite votre créativité.

Rouleaux aux graines de lin
Réglage de vitesse 1 - 2

Ingrédients:

500-550g de farine de froment, 50g de graines
de lin, 3/8-litre d'eau, 1 cube de levure (40g),
100g créme allégée, bien drainée, 1 cuiller a
café de sel.

Pour le levage: 2 cuiller a soupe d'eau

Préparation:

Faites tremper les graines de lin dans 1/8 de litre
d'eau tiede. Placez le reste de l'eau tiede (1/4

de litre) dans le bol mixeur, répartissez la levure
dedans, ajoutez la créme et mélangez bien a
I'aide du crochet a pétrir réglé sur la vitesse 1.
La levure doit étre complétement dissoute dans
I'eau. Disposez la farine avec les graines de lin
trempées ainsi que le sel dans le bol de mix-



age. Pétrissez sur la vitesse 1, puis passez a la
vitesse 2 et continuez de pétrir durant encore 3-5
minutes. Couvrez la pate et laissez lever dans un
endroit chaud durant 45 a 60 minutes. Pétrissez
a nouveau, sortez du bol de mixage et formez
en 16 rouleaux de pains. Couvrez le plateau de
cuisson avec du papier sulfurisé. Placez dessus
les rouleaux et faites monter durant 15 minutes,
ajoutez de I'eau tiede et faites cuire.

Four conventionnel:

Supports: 2

Chaleur: Four électrique: chaleur
provenant du haut et du bas
200-220° (Préchauffer durant
5 minutes),
Four a gaz: réglage position
2-3

Temps de cuisson: 30-40 minutes

Nettoyage

I\ Avertissement:

» Débranchez de la prise de courant avant de
procéder au nettoyage.

» N'immergez pas l'appareil dans I'eau. Ceci
peut occasionner des électrocutions ou des
incendies.

/\ Attention:

» N'utilisez pas de brosses métalliques ou
d'autres types d'ustensiles abrasifs pour le
nettoyage.

» N'utilisez pas de produits de nettoyages
agressifs ou abrasifs.

« Utilisez un chiffon humide pour nettoyer les
surfaces externes.

» Nettoyez tous les accessoires amovibles dans
un lave-vaisselle.

/\ Attention:

Les ustensiles ne sont pas adaptés pour le
lave-vaisselle. La chaleur et les produits de
nettoyage agressifs peuvent les déformer ou
les décolorer.

Rangement

Nous vous recommandons de recouvrir I'axe si
I'appareil est stocké sans son bol de mixage:
Maintenez le couvercle de protection (9) au des-
sus de I'axe de fagon a ce que la fleche blanche
A se trouve sous le point blanc e. Faites tourner
le couvercle de protection dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'il se bloque
en bout de course. Les deux fleches blanches ¥
et A doivent se trouver face a face.

Emission de bruit

FRANCAIS

Le niveau de pression sonore a été mesure au
niveau de I'oreille d'un utilisateur (LpA) en con-
formité avec la norme DIN EN ISO 3744.
Niveau de pression sonore déterminé: 75 - 85
dB(A) (pas de limite)

Caractéristiques techniques

Sujet a changement sans avertissement préal-
able!

Cet appareil est conforme a toutes les directives
CE en vigueur, telles que les directives sur la
compatibilité électromagnétique et les faibles
tensions et a été fabriqué selon les derniers
réglements de sécurité.



FRANCAIS

i

Signification du symbole de
"Poubelle a roulettes”

Prendre soin de I'environnement, ne pas jeter
des appareils électriques avec les ordures
ménageres.

Porter les appareils électriques obsolétes ou
défectueux dans les centres de récupération
municipaux.

Aider a éviter les impacts potentiels sur
'environnement et la santé en luttant contre les
déchets sauvages.

Vous contribuerez ainsi au recyclage et autres
formes de réutilisation des appareils électriques
usageés.

Votre municipalité vous fournira les informations
nécessaires sur les centres de collecte.
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Normas generales de seguridad

Antes de usar este dispositivo, lea cuidadosa-

mente este manual del usuario y consérvelo

junto con el certificado de garantia, el recibo

de compra y, si es posible, el embalaje original,

incluyendo el embalaje interno. Si entrega el

dispositivo a terceros, incluya también el manual
del usuario.

» Use el dispositivo exclusivamente para su fin
y de modo particular. Este aparato no esta
disefiado para uso comercial.

No use el dispositivo en exteriores. Protéjalo
del calor, la luz del sol directa, la humedad (no
lo sumerja en liquidos bajo ninguiin concepto)
y bordes afilados. No use el dispositivo con
las manos mojadas. Si se moja el dispositivo,
desenchufelo de inmediato.

» Apague y desenchufe el dispositivo (tire del
enchufe, no del cable) cuando no lo use, o cu-
ando conecte accesorios, durante la limpieza
o si se averia.

* No deje el dispositivo sin vigilar durante el
funcionamiento. Apague siempre el dispositi-
vo cuando salga de la habitacion. Desenchufe
el dispositivo.

» Compruebe regularmente si hay dafios en el
cable y el dispositivo. Deje de usar el disposi-
tivo si hay dafos.

* No repare usted mismo el dispositivo. Con-
tacte con personal autorizador. Para evitar
riesgos, el fabricante, nuestro servicio de aten-
cion al cliente u otro especialista cualificado
debe cambiar el cable de corriente dafiado
con un cable equivalente.

» Use exclusivamente piezas originales.

» Tenga en cuenta las siguientes “Instrucciones
especiales de seguridad”.

Nifios y personas discapacitadas

» Para la seguridad de sus hijos, mantenga las
piezas de embalaje (bolsas de plastico, car-
tones, porexpan, etc.) fuera de su alcance.

A jAtencion!

No deje que los niflos pequerios jueguen
con los plasticos, debido al riesgo de
asfixia.

» Este dispositivo no esta pensado para ser
usado por personas (incluyendo nifios) con
capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales
reducidas, o con falta de experiencia y/o cono-
cimientos, a menos que tengan supervision o
sean instruidas sobre el uso del dispositivo por
una persona responsable por su seguridad.

 Vigile a los nifios para garantizar que no
jueguen con el dispositivo.

Simbolos en este manual del usuario

Las notas importantes para su seguridad se
indicant claramente. Preste mucha atencion a
las mismas para evitar accidentes y dafios al
dispositivo.

I\ Advertencia:
Advierte de riesgos para su salud, e indica
riesgo potencial de heridas.

/\ Precaucion:
Indica peligros potenciales para el dispositivo
u otros objetos.

ESPANOL

o

1 Nota:

Indica recomendaciones e informacion para
usted.

Precauciones especiales de seguri-
dad para este dispositivo

» Ponga el dispositivo sobre una superficie
estable, plana y resistente.

* No conecte el dispositivo a la alimentacion
antes de incorporar todos los accesorios
necesarios.

» No toque las piezas moviles, y espere a que el
aparato se detenga.

* No introduzca utensilios como cucharas o
espatulas ni agarre con las manos el batidor
giratorio ni el gancho de amasado durante el
uso. Riesgo de heridas.

» Apague el aparato y desconéctelo de la cor-
riente antes de cambiar accesorios.

» Procese exclusivamente alimentos con este
dispositivo.

* No use el aparato durante mas de 10 minutos
seguidos. Déjelo enfriar durante aprox.

10 minutos antes de usarlo de nuevo.

* No mueva el aparato durante el funcio-
namiento; apaguelo siempre primero de la
alimentacion. Transporte siempre el aparato
con ambas manos.

Conexion eléctrica

Asegurese de que la alimentacion corresponda
con las especificaciones de la etiqueta identifi-
cadora.
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Ubicacion de los controles

Panel de control

Brazo oscilante

Mando giratorio para alzar el brazo
Chasis

Recipiente de mezcla

Proteccion contra salpicaduras del recipiente
de mezcla

Disco protector

Gancho de amasado

Gancho de mezcla

Batidor

Cubierta protectora para el eje motor

Instalacion de accesorios

Gire el mando giratorio (3) en la direccién
de la flecha para levantar el brazo de la
maquina.

Para usar el batidor (8c) acople primero la
proteccion contra salpicaduras (6): Sujete la
proteccion contra salpicaduras con el cuello
hacia arriba.

iNota:
En la parte inferior del brazo puede ver
dos muescas a izquierda y derecha (V).

Deslice la proteccion contra salpicaduras
con la pestafia en estas muescas y encajela
girandola hacia la derecha.

o

ENota:

La proteccion contra salpicaduras no es
necesaria cuando prepara masas con
los ganchos de amasado o mezcla. Esto
le permite afadir ingredientes durante la
preparacion de la masa.

Acople el disco protector (7) cuando use el
gancho de amasado (8a). Evitara que la
masa, al elevarse, entre en contacto con el
eje motor.

Aguante el disco como lo haria con un bol.
Deslice el gancho de amasado desde abajo
por la apertura del disco y apriételo girandolo
aprox. 90°.

En el extremo superior de la herramienta
puede verse una muestca para el eje motor
y el pin de sujecién. Monte la herramienta
deseada introduciendo su extremo superior
en el eje motor. Al mismo tiempo, presione

y gire la herramienta hacia la izquierda para
encajar el pin en el eje motor.

Ponga el recipiente en su lugar y girelo hacia
la derecha hasta que se detenga.

6. Ponga ahora los ingredientes.

A Precaucion:

No llene en exceso el aparato, la cantidad
maxima de ingredientes es de 2 kg, 0 1,5

litros de liquidos.

7. Presione el brazo hacia abajo ahsta que

encaje en su lugar.

8. Conecte el enchufe a una toma adecuada-
mente instalada de 230V / 50 Hz. El testigo

rojo indicara el modo espera.

9. Pulse uno de los botones de velocidad (bo-
tones 1/2/3/4) en el panel de control (1) para
encender el aparato. Un LED verde mostrara
la velocidad seleccionada.

Seleccione la herramienta y velocidad segtin
la tabla siguiente:

Tiempo
Producto/ Herra- maximo
preparacion mienta de funcio-
namiento
Masa pesada
. Gancho
(e, maa | okg | deama- [1-2 | 3min
pasteleria) sado
Masa media i
(p. €j., masa de : .
gofres o mezcla 2kg ?neezcla 2=3 | Bl
pastelera)
Masa ligera 2k
(p-ej., mezcla o 9
gfg;”éf;is 15 Batidor | 3-4 | 5min
batidas, nata, litros
natillas)

Cuando elija la velocidad observe también las
referencias de las recetas.




i Nota:

» Para mezclar mejor masas pesadas el
aparato arranca con la velocidad 1, baja
velocidad. Pasados aprox. 1,5 minutos de
funcionamiento, cambia automaticamente
a la velocidad 2. El LED verde indica este
proceso. Vuelva a la velocidad 1 si no
desea el cambio.

» El control electrénico de velocidad evita
las sobrecargas del motor. Con una carga
excesiva las RPM se reducen automatica-
mente en una configuracién de velocidad.
La indicacién LED de la velocidad selec-
cionada se conserva.

» Uso en periodos breves: No use el apara-
to para amasar masas densas durante mas
de 10 minutos, y déjelo enfriar durante 10
minutos a continuacion.

» Use la proteccion contra salpicaduras para
masas liquidas.

10. Pulse el botén OFF para apagar el aparato
en cuanto la masa o bola de masa se haya
formado. Desconecte el aparato de la ali-
mentacion.

11. Gire el mando giratorio (3) en la direccion
de la flecha para levantar el brazo de la
maquina.

i Nota:

El brazo incluye un conmutador de seguridad.
El motor se apaga si el brazo se eleva durante
el funcionamiento. Después de bajar el brazo
so6lo se continua el funcionamiento después
de pulsar de nuevo el botén de velocidad.

12. Saque el recipiente de mezcla girandolo
hacia la izquierda.

13. Suelte la masa con una espatula y saquela
del recipiente de mezcla.

14. Para liberar la herramienta del eje motor,
presiénela hacia arriba y girela hacia la dere-
cha. Ahora podra sacarla con facilidad.

15. Limpie las piezas usadas como se describe
en “Limpieza”.

Recetas recomendadas

Mezcla esponjosa (receta basica)
Velocidad 2 - 3

Ingredientes:

250g de mantequilla blanda o margarina, 2509
de azucar, 1 saquito de azucar con vainilla o 1
saquito de citronade, 1 pizca de sal, 4 huevos,
5009 de harina de trigo, 1 saquito de levadura
pastelera, aprox. 1/8 de litro de leche.

Preparacion:

Ponga la harina con el resto de ingredientes en
el recipiente de mezcla, mezcle con el gancho
de mezcla durante 30 segundos a velocidad 2,
y luego aprox. 3 minutos a velocidad 3. Engrase
el molde passtelero o cubralo con papel para
pasteleria, llénelo con la masa y cuézala.
Pruébelo antes de sacarlo del horno: pinche el
pastel con un palillo de madera puntiagudo en el
centro. Si la masa no se pega el pastel ya esta
listo. Vuelque el pastel sobre una rejilla para pan
y déjelo enfriar.

ESPANOL

Horno convencional:

Bandeja: 2

Temperatura: Horno eléctrico: superior e
inferior a 175-200°, horno
de gas: Posicion 2-3

Tiempo de coccion:  50-60 minutos

Puede modificar la receta segun sus preferen-

cias, por ejemplo con 100g de pasas, 100g de

frutos secos o 100g de chocolate rallado. No hay

limites a su imaginacion.

Rollos de linaza Velocidad 1 — 2

Ingredientes:

500-550g de harina de trigo, 50g de linaza, 3/8

de litro de agua, 1 cubo de levadura (40g),

100g de requeson bajo en grasas, bien seco, 1

cucharadita de sal.

Para la cobertura: 2 cucharadas de agua

Preparacion:

Ponga en remojo la linaza en 1/8 de litro de agua
tibia. Ponga el resto de agua tibia (1/4 de litro)
en el recipiente de mezcla, triture la levadura
dentro, anada el requeson y mézclelo bien con
el gancho de amasado en la velocidad 1. La
levadura debe disolverse por completo. Ponga

la harina con la linaza remojada y la sal en el
recipiente de mezcla. Amase en la velocidad 1,

y cambie a velocidad 2 y amase durante otros
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3-5 minutos. Cubra la masa y apartela en un
lugar caliente durante 45-60 minutos. Amase de
nuevo, saque la masa del recipiente y forme 16
rollos con ella. Cubra la bandeja con papel para
pasteleria humedo. Ponga los rollos encima,
apartelos durante 15 minutos, unte con agua
tibia y cuézalos.

Horno convencional:

Bandeja: 2

Temperatura: Horno eléctrico: Superior e
inferior a 200-220°
(Precalentar durante
5 minutos),
Horno de gas: Posicion 2-3

Tiempo de coccion:  30-40 minutos

Limpieza

/\ Advertencia:

» Desconecte de la alimentacion antes de
limpiar.

» No sumerja el aparato en agua. Puede
provocar electrocucion o incendio.

/\ Precaucion:

» No use cepillos metalicos ni otros utensilios
abrasivos para limpiar.

» No use agentes limpiadores agresivos ni
abrasivos.

» Use un trapo humedo para limpiar el chasis.
» Limpie todos los accesorios extraibles en el
lavavajillas.

/\ Precaucién:

Los accesorios no pueden ponerse en el
lavavajillas. El calor y los agentes limpiadores
agresivos pueden deformar o decolorar los
accesorios.

Almacenamiento

Recomendamos cubrir el eje motor si se guarda
la maquina sin el recipiente de mezcla:

Aguante la tapa protectora (9) sobre el eje motor,
de forma que la flecha blanca A quede bajo el
punto blanco e. Gire la tapa protectora hacia la
derecha hasta que se detenga. Las dos flechas
blancas ¥ y A deben estar enfrentadas.
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Emisiones sonoras

El nivel de presién sonora se ha medido en oido
del usuario (LpA) en cumplimiento con DIN EN
ISO 3744.

Presion sonora determinada: 75 - 85 dB(A) (sin
limite)

Especificaciones técnicas

Modelo: ... KM 3323
Tensién/frecuencia nominal: 230V/ 50Hz

CONSUMO: ..t 1000W
Clase de proteccion: .........ccceeeeveeeiiiieesiiee e Il
Uso en periodos breves..................... 10 minutos
Peso neto: ..o 5,65kg

Sujeto a cambios sin previo aviso.

Este dispositivo cumple con todas las directrices
CE actuales, como la directriz de compatibilidad
electromagnética y de bajo voltaje, y esta fabri-
cada segun las Ultimas normas de seguridad.

B

Significado del simbolo
“cubo de basura”

Cuide del medio ambiente, no deseche aparatos
eléctricos con los residuos domésticos.

Deseche los aparatos eléctricos obsoletos o
defectuosos en los puntos de recoleccion mu-
nicipales.

Ayude a evitar potenciales impactos medioam-
bientales y en la salud por una eliminacion de
residuos inadecuada.

Contribuye al reciclaje y otros modos de uso de
aparatos eléctricos y electrénicos viejos.

Su municipalidad le proporcionara informacion
sobre los puntos de recoleccion.



Directrizes gerais de seguranga

Antes de utilizar este aparelho, leia atentamente
este manual do utilizador e guarde-o junta-
mente com o Certificado de Garantia, o taldo de
compra e, tanto quanto possivel, a embalagem
original com os elementos interiores. Se puser

o aparelho a disposigéo de terceiros, entregue-

Ihes também o manual do utilizador.

« Utilize o dispositivo para uso privado e apenas
para os fins a que se destina. O dispositivo
ndo se destina a uso comercial.

N&o utilize o aparelho no exterior. Proteja-o do
calor, da luz solar directa, da humidade (nunca
o mergulhe em liquidos) e de extremidades
afiadas. Nao utilize o aparelho com as méaos
molhadas. Se o aparelho se molhar, desligue-
o imediatamente da corrente.

» Desligue sempre o aparelho no interruptor e
retire a ficha da corrente (puxe pela ficha, ndo
pelo cabo) quando néo o utilizar ou quando
estiver a fixar acessorios, durante a limpeza
ou em caso de avaria.

* Nao deixe o dispositivo desacompanhado en-

quanto estiver em operacao. Desligue sempre

o dispositivo quando sair do quarto. Desligue

o dispositivo.

Verifique regularmente o dispositivo e o cabo

em busca de quaisquer sinais de dano. Nao

continue a operar o dispositivo em caso de
dano.

* Nao realize reparagdes no dispositivo por si

proprio. Por favor, contacte o pessoal autoriza-

do. A fim de evitar riscos, um cabo danificado

deve ser substituido por um cabo equivalente

produzido pelo fabricante, o nosso servigo de

apoio a clientes ou qualquer outro especialista
qualificado.

Utilize apenas pecas originais.

» Por favor observe o que se encontra determi-
nado em “Instrucdes especiais de seguranga’.

Criangas e pessoas débeis

» Para a seguranca dos seus filhos, ndo deixe
partes da embalagem (sacos plasticos,
papeldo, esferovite, etc.) ao alcance dos
mesmos.

I\ Aviso!
N&o deixe criangas pequenas brincarem
com folhas de plastico. Perigo de asfixia!

« Este dispositivo ndo se destina a ser usado
por pessoas (incluindo criangas) com redugédo
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais ou
com falta de experiéncia e / ou conhecimentos
a menos que tenham recebido supervisdo ou
instrugdes respeitantes ao uso do disposi-
tivo por uma pessoa responsavel pela sua
seguranga.

» Supervisione as criangas para assegurar que
elas ndo tocam o aparelho.

Simbolos neste manual do utilizador
Indicagbes importantes para a sua seguranca
estdo marcadas de forma especial. Preste
incondicionalmente atengao a estas indicagoes,
para evitar acidentes e estragos no aparelho.

I Aviso:

Chama a atencgao para perigos existentes
para a sua saude e para possiveis riscos de
ferimento.

PORTUGUES

A Atencao:

Chama a atencgédo para possiveis perigos
existentes para o aparelho ou para outros
objectos.

i Indicagao:
Realga sugestdes e informagdes para si.

Precaugdes de seguranga especiais
deste aparelho

» Coloque o aparelho sobre uma superficie
estavel, nivelada e resistente.

» Nao ligue o aparelho a rede eléctrica antes de
montar todos 0s acessorios necessarios.

* Nao toque nas pegas rotativas e aguarde até
que o aparelho pare.

* Nao insira utensilios como colheres ou espa-
tulas ou segure mesmo com as maos o gan-
cho rotativo ou o0 gancho de amassar durante
o funcionamento! Perigo de ferimento!

» Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada
eléctrica antes de mudar os acessorios!

* Amasse so alimentos com este aparelho.

» Nao coloque o aparelho em funcionamento
durante mais de 10 minutos. Deixe-o arrefecer
durante acerca de 10 minutos antes de o
utilizar outra vez.

» Nao movimente o aparelho durante o seu fun-
cionamento; desligue-o sempre em primeiro
lugar e retire a ficha da tomada eléctrica.
Transporte sempre o aparelho com as duas
maos!
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PORTUGUES

Ligacao eléctrica

Assegure-se de que a sua rede eléctrica corre-
sponde as especificagdes na placa de especifi-
cacgoes.

NOoO O~ WN =

8a
8b
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Localizagao dos controlos

Painel de controlo

Brago oscilante

Boté&o rotativo para elevar o brago
Corpo

Taca misturadora

Resguardo de salpicos da taca misturadora
Disco de protecgéo

Gancho de amassar

Gancho de misturar

Batedor

Tampa de protecgao do eixo rotativo

Instalar os acessorios

Rode o botao rotativo (3) no sentido da seta
para elevar o brago da maquina.

Para utilizar o batedor (8c) em primeiro
lugar monte o resguardo de salpicos (6): se-
gure o resguardo de salpicos com o pescogo
para cima.

i Indicacao:
No fundo do brago pode ver duas ranhu-
ras: uma direita e outra esquerda (V).

Deslize o resguardo de salpicos com a sua
lingueta no sentido destas ranhuras e fixe-o
rodando-o no sentido dos ponteiros do
relégio.

i Indicagao:

O resguardo de salpicos ndo é necessario
quando preparar massa com o gancho de
mistura ou com o gancho de amassar. Isto
permite-lhe adicionar ingredientes durante
a preparagao da massa.

Monte o disco de proteccéo (7) quando utili-
zar o gancho de amassar (8a). isto impede
que o gancho de amassar toque no eixo
rotativo.

Segure o disco como se estivesse a segurar
uma taga. Deslize o gancho de amassar
desde o fundo até a abertura do disco e fixe-
o rodando-o cerca de 90°.

Na extremidade superior do utensilio pode
encontrar uma ranhura do eixo rotativo e

um contrapino. Monte o utensilio que deseja
inserindo a sua extremidade superior no

eixo rotativo. Pressione simultaneamente e
rode o utensilio no sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio para fixar o pino no eixo
rotativo.

Coloque a taga na sua base e rode-a no sen-
tido dos ponteiros do relégio até ficar fixada.

A Atencao:
Nao coloque demasiados ingredientes na
taga misturadora; a quantidade maxima

de ingredientes é de 2 kg ou de 1,5 litros
respectivamente para liquidos.

Agora coloque os ingredientes.

7. Pressione o brago para o baixar até que
fique fixado.

8. Ligue a ficha eléctrica a uma tomada de
parede instalada adequadamente de 230
Volts / 50 Hz. A luz indicadora vermelha

indica o modo de espera.

9. Pressione um dos botdes da velocidade
(botbes 1/2/3/4) no painel de controlo (1)
para ligar o aparelho. Uma luz LED verde
apresenta a velocidade seleccionada.

Seleccionar o utensilio e a velocidade de
acordo com a tabela seguinte:

Produto /

preparagao

Massa de
péo grossa
(por ex.
massa de
p&ao com
fermento,
massa fol-
hada fina)

Quan-
tidade
maxima

2 kg

Uten-
silio

Gan-
cho de
amas-
sar

Definicado
da veloci-
dade

Tempo de
funcio-
namento
maximo

3 min

Massa de
pao média
(por ex.
massa para
bolos ou
bolo fofo)

2 kg

Gan-
cho de
mistu-
rar

5 min

Massa de
péo fina
(por ex. bolo
fofo, crepes,
claras de
ovos bati-
das, creme,
creme de
ovos)

2 kg
ou
1,5
litros

Bat-
edor

3-4

5 min




Quando seleccionar a velocidade observe tam-
bém as referéncias das receitas.

i Indicacao:

» Para misturar melhor a massa de pao
grossa o aparelho comeca com a velocid-
ade 1 a uma velocidade baixa. Passados
cerca de 1,5 minutos a velocidade passa
automaticamente para a velocidade 2. A luz
LED verde apresenta este processo. Volte
a velocidade 1 se esta nao for a velocidade
que deseja.

» O botéo da velocidade electronica evita
a sobrecarga do motor. Com uma carga
elevada as rpm (rotagdes por minuto) séo
automaticamente reduzidas numa definicéo
da velocidade. A luz do LED da definigao
da velocidade seleccionada mantém-se.

» Funcionamento de curta duragao: ndo
cologue o aparelho em funcionamento com
massa de pao grossa durante mais de 10
minutos e deixe-o arrefecer durante 10
minutos depois.

» Utilize o resguardo de salpicos para a
massa liquida.

10. Pressione o botdo OFF para desligar o
aparelho assim que a bola de massa ou a
massa de péo estiver formada. Desligue da
rede eléctrica.

11. Rode o botéo rotativo (3) no sentido da seta
para elevar o brago da maquina.

i Indicagao:

O brago esta equipado com um interruptor
de seguranga. O motor desliga se o braco é
inclinado durante o funcionamento. Depois
de baixar o brago o funcionamento so reinicia
apos pressionar o botdo da velocidade outra
vez.

12. Retire a taga misturadora rodando-a no
sentido contrario ao dos ponteiros do relogio.

13. Solte a massa de pao com un espatula e
retire-a da taga misturadora.

14. Para soltar o utensilio do eixo rotativo
pressione-o para cima e rode-o no sentido
dos ponteiros do relégio. Agora é facil de o
retirar.

15. Limpe as pegas utilizadas conforme descrito
em “Limpeza”.

Receitas recomendadas

Bolo fofo (receita basica)
Definigao da velocidade 2 - 3

Ingredientes:

250g de manteiga ou margarina, 250g de
acucar, 1 saqueta de agucar de baunilha ou 1
saqueta de Citro-Back, 1 pitada de sal, 4 ovos,
500g de farinha, 1 saqueta de fermento e cerca
de 1/8 litros de leite.

Preparagao:

Coloque a farinha com os outros ingredientes na
tagca misturadora, misture com o gancho durante
30 segundos na velocidade 2, depois cerca de 3
minutos na velocidade 3. Unte uma forma com
margarina ou coloque papel vegetal, deite ai a
massa e leve a cozer. Depois de retirar o bolo do
forno, confirme se esta pronto. Espete um palito
no centro do bolo. Se a massa néo sair agarrada
ao palito o bolo esta pronto. Coloque o bolo
sobre uma grelha e deixe-o arrefecer.

Forno convencional:

Boté&o interruptor: 2

Aquecimento: Forno eléctrico: aqueci-
mento partes superior e
inferior 175-200°, Forno a
gas: definicdo 2-3

Tempo de cozedura: 50 a 60 minutos

Pode modificar esta receita ao seu gosto, por ex.

com 100g de uvas passas ou 100g de nozes ou

100g de chocolate ralado. A sua imaginagéo néo

tem limites.

Pao de sementes
Definigao da velocidade 1 - 2

Ingredientes:

500-550g de farinha, 50g de sementes, 3/8 litros
de agua e 1 cubo de fermento (40g), 100g de
requeijao meio gordo, bem escoado e 1 colher
de cha de sal.

Para pincelar: 2 colheres de sopa de agua.

Preparagao:

Mergulhe as sementes em 1/8 litros de agua
morna. Coloque a agua morna restante (1/4 li-
tros) na taga misturadora, desfaga o fermento na
mistura, adicione o requeijao e misture bem com
o gancho de amassar na definicdo da velocidade
1. O fermento deve ser completamente dis-
solvido. Coloque a farinha com as sementes hu-
medecidas e o sal na taga misturadora. Amasse
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na velocidade 1, depois mude para a velocidade
2 e amasse durante mais 3 a 5 minutos. Cubra a
massa de péao e deixe levedar num local morno
durante 45 a 60 minutos. Amasse outra vez,
retire a taga misturadora e molde 16 paezinhos
a partir da massa. Cubra a forma com papel
vegetal humedecido. Coloque os paezinhos ai,
deixe-os levedar durante 15 minutos, pincele-os
com agua morna e leve-os a cozer.

Forno convencional:

Boté&o interruptor: 2

Aquecimento: Forno eléctrico: aqueci-
mento partes superior e
inferior 200-220°
(Pré-aquecer durante
5 minutos),
Forno a gas: definigéo 2-3

Tempo de cozedura: 30 a 40 minutos

Limpeza

I\ Aviso:

» Desligue da rede eléctrica antes de limpar.

» Nao mergulhe o aparelho em agua. Isto
pode causar choque eléctrico ou incéndio.

A Atencao:

» Nao utilize esfregdes ou outros utensilios
abrasivos para limpar.

» Nao utilize agentes de limpeza abrasivos
ou agressivos.

» Utilize um pano humedecido para limpar o
corpo.

» Lave todos os acessorios desmontaveis no
lava-loiga.

A Atencao:

Os acessorios ndo devem ser lavados na ma-
quina de lavar. O aguecimento e os agentes
de limpeza agressivos podem deformar ou
desbotar a cor das pegas.

Armazenagem

Recomendamos que proteja o eixo rotativo se
a maquina for armazenada sem a taga mistura-
dora:

Segure a tampa de proteccéo (9) sobre o eixo
rotativo, para que a seta branca A fique abaixo
do ponto branco e. Rode a tampa no sentido
dos ponteiros do reldgio até ficar fixa. As duas
setas brancas ¥ e A devem ficar em posicdes
contrarias uma da outra.
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Emissao de ruido

O nivel de pressao do ruido foi medido através
da audigdo humana (LpA) de acordo com a
norma DIN EN ISO 3744.

Nivel de presséo do ruido determinado: 75 - 85
dB (A) (sem limite)

Especificagdes Técnicas

Modelo: ... KM 3323
.230 Volts/50 Hz

Consumo da alimentagéo:.... ....1000 Watts
Classe de proteCgao:........cocuvveviiieeiiiieeeiiee e 1]
Funcionamento de curta duragao....... 10 minutos
Peso liquido:.......ccoeiveiiiiiciieceen 5,65 kg

Reserva-se o direito de alteragbes!

Este aparelho esta em conformidade com

todas as actuais directivas da CEE, tais como
inocuidade electromagnética e directiva sobre
baixa tenséo, e fabricado de acordo com as mais
novas prescrigdes de seguranga técnica.

B

Significado do simbolo
“contentor do lixo”

Poupe o nosso ambiente, ndo deite aparelhos
eléctricos para o lixo doméstico.

Elimine os aparelhos eléctricos usados ou ava-
riados através dos pontos de recolha municipais.

Ajude a evitar potenciais impactos no ambiente
e na saude através da eliminagéo incorrecta de
residuos.

Desta forma, podera contribuir para a recicla-
gem e outras formas de utilizagdo de aparelhos
eléctricos e electronicos usados.

A sua autarquia oferece informagdes sobre os
pontos de recolha.



Linee guida generali sulla sicurezza

Prima di usare questo dispositivo, leggere at-
tentamente il manuale dell’'utente e conservarlo
con il Certificato di Garanzia, lo scontrino e, se
possibile, la confezione originale. Se il disposi-
tivo viene consegnato a terzi, consegnare anche
il manuale dell’utente.

« Utilizzare I'apparecchio soltanto per gli scopi
previsti e per uso privato. Questo apparecchio
non deve esser utilizzato per scopi commer-
ciali.

Non utilizzare I'apparecchio in esterni.
Proteggerlo da calore, luce solare diretta,
umidita (non immergerlo mai in liquidi) e bordi
affilati. Non toccare I'apparecchio con le mani
bagnate. Se 'apparecchio si bagna, sfilare
immediatamente la spina dalla presa.

» Spegnere sempre |'apparecchio e sfilare
la spina dalla presa (tirandolo per la presa
e non per il cavo) quando non si utilizza
I'apparecchio o quando si installano accessori
su di esso, nonché durante la pulizia e in caso
di anomalie.

» Non lasciare I'apparecchio incustodito
durante il funzionamento. Spegnere sempre
I'apparecchio quando si esce dalla stanza e
sfilare la spina dalla presa.

» Controllare periodicamente che apparecchio
e cavo non siano danneggiati. Non utilizzare
I'apparecchio in caso di anomalie.

» Non tentare di riparare I'apparecchio da soli;

contattare invece il personale autorizzato.

Per evitare pericoli, un cavo di rete danneg-

giato deve essere sostituito con un cavo dello

stesso tipo dal produttore, la nostra assistenza
clienti oppure un altro specialista qualificato.

Utilizzare soltanto parti originali.

Attenersi alle istruzioni riportate di seguito

“istruzioni speciali di sicurezza”.

Bambini e persone disabili

» Per ragioni di sicurezza tenere qualsiasi
parte dell'imballaggio (sacchetti di plastica,
cartilagine, spugne ecc.) fuori dalla portata dei
bambini.

I\ Avvertenza!

Non lasciare che i bambini giochino con le
pellicole in quanto c’e pericolo di soffoca-
mento!

» L’apparecchio non deve essere utilizzato
da individui (compresi bambini) con ridotte
abilita fisiche, sensoriali oppure mentali o
con esperienza/conoscenza insufficiente

dell’apparecchio, se non dietro supervisione
oppure istruzioni sull’'uso dell’apparecchio da
parte del personale responsabile della loro
sicurezza.

» Controllare che i bambini non giochino con
I'apparecchio.

Simboli nel manuale dell’utente

Note importanti per la sicurezza sono segnate in
modo chiaro. Fare attenzione ad evitare incidenti
o danneggiare il dispositivo.

I\ Avvertenza:
Avvertimenti di pericoli alla salute e indica
rischi potenziali di lesioni.

/\ Attenzione:
Indica pericoli potenziali per il dispositivo e altri
oggetti.

i Nota:
Sottolinea consigli e informazioni.

Precauzioni di sicurezza speciali per
questo apparecchio

Collocare I'apparecchio su una superficie

piana, non inclinata e stabile.

» Non collegare I'apparecchio all’alimentazione
prima di aver inserito gli accessori.

* Non toccare le parti in movimento e attendere
finché I'apparecchio non & completamente
fermo.

* Non inserire utensili come cucchiai o spatole
né tenere ferme gli sbattitori rotanti o il gancio
d’'impasto quando I'apparecchio € in funzione.
Pericolo di lesioni.

» Spegnere I'apparecchio e scollegarlo
dall’alimentazione prima di sostituire gli ac-
cessori.

» L’apparecchio deve essere utilizzato esclusiva-
mente per alimenti.

» Non far funzionare I'apparecchio per piu di 10
minuti consecutive. Lasciarlo raffreddare per
circa 10 minuti prima di rimetterlo in funzione.

» Non spostare I'apparecchio quando

esso ¢ in funzione; spegnerlo e scolle-

garlo dall’alimentazione. Afferrare sempre

I'apparecchio con entrambe le mani!

Collegamento elettrico

Controllare che la tensione domestica cor-
risponda alla tensione riportata sulla targhetta
dell’'apparecchio.
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Ubicazione dei comandi

Pannello di comando

Braccio girevole

Volantino rotante per braccio di sollevamento
Alloggiamento

Mixer

Protezione mixer

Disco protettivo

Gancio impasto

Gancio mixer

Sbattitore

Coperchio protettivo per albero guida

Installazione accessori

Girare il volantino rotante (3) nella direzione
della freccia per sollevare il braccio della
macchina.

Per utilizzare lo sbattitore (8c): montare
la protezione (6): tenere la protezione con il
bordo verso l'alto.

i Nota:
Sul fondo del braccio & possibile vedere
due alloggiamenti: destro e sinistro (V).

Sistemare le linguette della protezione negli
alloggiamenti e bloccarle agendo in senso
orario.

i Nota:

La protezione non & necessaria quando |
prepara 'impasto con il gancio impasto o
mixer. In questo modo & possibile aggiun-
gere ingredienti durante la preparazione
dell'impasto.

Fissare il disco protettivo (7) quando si uti-
lizza il gancio impasto (8a). In questo modo
I'impasto non tocca I'albero guida.

Tenere il disco come si terrebbe una ciotola.
Inserire il gancio impasto dal basso attra-
verso I'apertura del disco e serrarlo girandolo
a circa. 90°.

All'estremita superiore dell’attrezzo & pos-
sibile trovare un alloggiamento per I'albero
guida e una coppiglia. Installare I'attrezzo
desiderato inserendo I'estremita superiore
nell’albero guida. Premere contemporanea-
mente e girare I'attrezzo in senso anti-orario
per bloccare il perno nell’albero guida.

5. Collocare la ciotola nell'alloggiamento e
girarla in senso orario fino al fine-corsa.
6. Riempire la ciotola con gli ingredienti.

A Attenzione:

Non riempire eccessivamente il conteni-
tore; il peso max degli ingredienti € 2kg o
1,5 | se si tratta di liquidi.

7. Premere il braccio finché non si blocca in

posizione.

8. Collegare la spina a una presa correttamente
installata da 230 V / 50 Hz. La spia rossa
indica il modo Standby.

9. Premere uno dei tasti velocita (tasti 1/2/3/4)
sul pannello di comando (1) per accendere
I'apparecchio. Un LED verde mostra la

velocita selezionata.

Selezionare attrezzo e velocita secondo la
seguente tabella:

Prodotto/

preparazione

Impasto duro
(come impasto

Attrezzo

Gancio

Imp.
ve-
locita

Tempo
dies.
max

aneve, panna,
crema)

con lievito, 2 kg . 1-2 | 3min
. X impasto

pasticceria

piccola)

Impasto medio S

(cialde e dolci al | 2 kg - 2-3 | 5min
- mixer

cucchiaio)

Impasto leggero

(impasto al cuc- 2k

chiaio, crepe, 9 Sbat- .
. . o - 3-4 | 5min

albumi montati 151 titore

Quando si seleziona la velocita, controllare

anche le istruzioni riportate nelle ricette.




i Nota:

» Per una miscelazione migliore dell'impasto
duro, avviare I'apparecchio a velocita 1
a bassa velocita. Dopo circa 1,5 min, la
velocita passa automaticamente a 2. Il
LED verde mostra il processo. Tornare alla
velocita 1 se non si desidera utilizzare la
nuova impostazione.

» |l commando di velocita elettronico scongi-
ura sovraccarichi del motore. Con un carico
troppo alti il regime viene automaticamente
ridotto all’impostazione velocita predefinita.
Viene mantenuta il display LED display
dellimpostazione velocita selezionata.

» Funzionamento a breve termine: non far
funzionare I'apparecchio nel modo impasto
duro per piu di 10 minuti. Lasciarlo raffred-
dare per 10 minuti dopo lo spegnimento.

» Utilizzare la protezione se si lavora con
impasti liquidi.

10. Scollegare I'apparecchio dall’alimentazione.
Premere il tasto OFF per spegnere
I'apparecchio non appena si € formato
'impasto o la palla d’impasto. Scollegare
I'apparecchio dall’alimentazione.

11. Girare il volantino girevole (3) in direzione
della freccia per sollevare il braccio della
macchina.

i Nota:

Il braccio € dotato d’interruttore di sicurezza. Il
motore si spegne se il braccio viene ribaltato
durante il funzionamento. Dopo aver abbassa-
to il braccio, il funzionamento riprende soltanto
quando si preme nuovamente il tasto velocita.

12. Rimuovere la ciotola mixer girandola in
senso anti-orario.

13. Staccare I'impasto con unspatola e rimuover-
lo dalla ciotola mixer.

14. Per staccare I'attrezzo dall’albero guida,
spostarlo verso I'alto e girarlo in senso orario.
A questo punto & facile rimuoverlo.

15. Pulire le parti usate come descritto nella
sezione “Pulizia”.

Ricette consigliate

Impasto al cucchiaio (Ricetta base)
Impostazione velocita 2 - 3

Ingredienti:

250 g di burro morbido a margarina, 250 g di

zucchero, 1 bustina di zucchero vanigliato o 1
bustina di aroma di limone, 1 presa di sale, 4

uova, 500 g di farina, 1 bustina di lievito, circa
1/8 | di latte.

Preparazione:

Mettere la farina con gli altri ingredienti nella
ciotola mixer, mescolare con il gancio mixer per
30 secondi a velocita 2, quindi circa 3 minuti

a velocita 3. Imburrare lo stampo o coprirne la
base con carta da forno, depositarvi I'impasto e
infornarlo. Prima di estrarre I'impasto dal forno,
controllare se & pronto infilando uno stuzzicaden-
ti di legno al centro. Se I'impasto non si attacca
la torta € pronta. Girare I'impasto su una griglia e
lasciarlo raffreddare.

. o
Forno convenzionale: =
Velocita: 2 5
Calore: Forno elettrico: calore sopra e sotto fj
175-200°, forno a gas: impostazione =
2-3
Durata: 50-60 minuti

E possibile modificare la ricotta a seconda del
gusto, cioé con 100 g di uvetta o 100 g di noci o
100 g di cioccolata grattugiata. Non ci sono limiti
allimmaginazione.

Involtini ai semi di lino
Impostazione velocita 1 - 2

Ingredienti:

500-550 g di farina, 50 g di semi di lino, 3/8

| d’acqua, 1 cubetto di lievito (40 g), 100 g di
cagliata magra ben spurgata, 1 cucchiaino da te
di sale.

Per la rifinitura: 2 cucchiai d’acqua.

Preparazione:

Ammollare i semi di lino in 1/8 | di acqua tiepida.
Mettere la rimanente acqua tiepida (1/4 di |) nella
ciotola mixer, aggiungere il lievito, la cagliata

e mescolare bene con il gancio impasto con
impostazione velocita 1. Il lievito deve sciogliersi
completamente, Mettere la farina con i semi di
lino ammollati e il sale nella ciotola mixer. Im-
pastare a velocita 1, quindi passare a velocita 2
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e impastare per altri 3-5 minuti. Coprire I'impasto
e lasciarlo riposare in un luogo caldo per 45-60
minuti. Impastare nuovamente, estrarre dalla
ciotola mixer e ritagliare 16 involtini di pane.
Coprire il vassoio con carta da dolci. Collocarvi
sopra gli involtini, lasciarli riposare per 15 minuti,
pennellarli con acqua tiepida e informare.

Forno convenzionale:

Velocita: 2

Calore: Forno elettrico: calore sopra e sotto
200-220° (Preriscaldato per 5 minuti),
Forno a gas: impostazione 2-3

Durata:  30-40 minuti

Pulizia

A\ Avvertenza:

» Scollegare dall’alimentazione prima di effet-
tuare la pulizia.

» Non immergere I'apparecchio in acqua per
non provocare scosse elettriche o incendi.

/\ Attenzione:

» Non utilizzare spazzole d’acciaio o altri
utensili abrasive per effettuare la pulizia.

» Non utilizzare detergenti aggressive o
abrasivi.

* Pulire I'alloggiamento con un panno umido.
» Lavare tutti gli accessori amovibili in lavastovi-
glie.

/\ Attenzione:

Gli attacchi non devono essere lavati in
lavastoviglie. Calore e detergenti aggressive
possono deformare o scolorire gli attacchi.

Conservazione

Si consiglia di coprire I'albero guida se
I'apparecchio viene messo via senza la ciotola
mixer:

Tenere il coperchio protettivo (9) sull’albero guida
in modo che la freccia bianca A si trovi sotto il
puntino bianco e. Girare il coperchio protettivo

in senso orario fino al fine-corsa. Le due fecce
bianche ¥ e A devono trovarsi una opposta
all’altra.
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Emissioni acustiche

Il livello di pressione acustica € stato misurato
all’orecchio di un utente (LpA) secondo la norma
DIN EN ISO 3744.

Livello di pressione acustica determinato: 75 - 85
dB(A) (senza limiti)

Specifiche tecniche

Modello: ... KM 3323
Tensione/frequenza nominale:
Consumo energetico: ..............

Peso netto: ..o 5,65 kg
Soggetto a modifiche senza preavviso!

Questo dispositivo risponde a tutte le direttive
della CE, come la direttiva sulla compatibilita

elettromagnetica e quella sul basso voltaggio
ed é prodotto secondo le piu recenti norme di

sicurezza.

Significato del simbolo
“Cassonetto con ruote*

Rispettare I'ambiente, non smaltire dispositivi
elettrici nei rifiuti domestici.

Lo smaltimento di dispositivi obsoleti o difettosi
deve avvenire tramite consegna presso punti di
raccolta locali.

Aiutate ad evitare pericoli potenziali per
I'ambiente e la nostra salute tramite uno smalti-
mento non corretto.

Voi contribuite al riciclaggio e altro forme di
utilizzo di dispositivi elettrici e elettronici.

Il vostro comune ¢ in grado di fornirvi informazio-
ni sui punti di raccolta.



3aranbHi BKa3iBKMU WOO0 TeXHIKU
6e3nekun

MepLu HiXX BUKOPUCTOBYBATW NPUCTPIN, YBaXKHO
npoynTanTe Len NnocibHunK kopucTyBaya i
36epiranTe 1Oro, a TakoX rapaHTito, YeK i, AKLLO
MOXIUBO, OpuriHanbHy ynakoBKy pa3om i3
BHYTPILLUHIM NaKkyBaHHAM. AKLO BU nepeaacte
NPUCTPIN TpeTil ocobi, AoaariTe TakoX Len
nocibHuK kopucTyBava.

* BukopucToByiTe Lein npuctpin ans
npuBaTHUX LiNewn i 3a Npu3HadYeHHAM.
[puCTpin He NpU3HaYeHUn ANa KOMEpPLINHOro
BMKOPUCTaHHS.

He BrKopuCTOBYWMTE Lie NPUCTPIN Ha BYNULY.
3axuLanTe NpUCTpin Big Tenna, NpsiMmx
COHSIYHMX NMPOMEHIB, BOIOru (3a KogH1X
o6cTaBWH He 3aHyptonNTe NPUCTPIN Yy pianHK) i
rocTpux KpaiB. He KOpUCTYNTECS MPUCTPOEM,
AKLLO Y Bac BOMOri pyku. AKLLO NpUCTpin
HaMOKHe, HerarHo Bia’eaHanTe Moro Big
Mepexi.

+ 3aBxav BUMMKaWTe NpUCTPIN i Bif'eQHynTe Bif
Mepexi (TArHiTb 3a WTekep, a He 3a kabenb),
SIKLLO NPUCTPI He BUKOpUCTOBYETbCS abo
Konwu nig’egHyeTe Npunaaas, nig vyac YyLeHHs
4n y pasi HeHanexHoi poboTH NPUCTpPOLO.

* He 3anuwanTe npucTpit 6e3 Harnaay nig
yac po6oTu. 3anuiiarun KimHaTy, 3aBxau
BUMWKaTe NpuUcTpii. Big'egHyinTe npucTpii
Big, Mepexi.

* PerynsipHo nepesipsiiTe NnpucTpii i kabenb
Ha HasiBHICTb MOLUKOMKEHb. He BMukante
NMPUCTPIN, SKLLO BUSIBIIEHO NOLLKOOXEHHS.

* He peMOHTYINTE NpUCTPI CaMOTYXKN.
3BEpHITLCA 10 YNOBHOBaXEHMX crewianicTiB.
LLlo6 yHukHYTK HeGe3neku, cnig 3aMiHUTK
MOLLKOAXKEHWIN Kabenb XUBMEHHS Ha Takui
camwuii kabenb; 3aMiHy Mae BUKOHyBaTu
BUPOGHUK, crnyx6a nigTpUMKn CnoXxmnBaYis yu
iHWWIA KBanichikoBaHWi creuianicT.

» BukopucToByiTe nuLie opuriHanbHi geTani.

» [oTpumyinTeck nogaHux gani'y posaini npo
cneujianbHi BKasiBkK 3 TEXHiKM Be3neku.

Litn i oco6u 3 ocobnmMBum notpedamu

» 3aansa 6esneku Balwux aiten 36epiraite
nakyBanbHWUiA maTepian (NnacTukoB.i
naketu, ckobu, niHonnacT ToLo) Y MicusX,
HeAOCTYNHUX ANS AiTen.

A MonepenxeHHs!
He pnossonsite manum aitam 6asutucsa
donbroto, icHye He6e3neka 3agyLueHHA!

e Lle npucTpin He npu3HayeHun ons
BMKOPWCTaHHs ocobamu (BKnoYaroum giten)
3 0OMEXEHUMU DI3UYHUMY YN PO3YMOBUMMU
3pibHocTAMM, abo 3 6pakom gocsigy Ta/abo
3HaHb, AIKLLO 32 HUMV He BEAEeTbCS Harmsa,
4n iM He Bynu HagaHi BigNoOBIAHI BKa3iBKM
CTOCOBHO BVMKOPWUCTaHHS MPUCTPOI0 0CO00H0,
sika Hece BiANoBI4anbHICTb 3a iXHI0 Ge3neky.

» CrexTe, WO6 AiTM He 6aBUNUCHL NPUCTPOEM.

CumBOMY y LiIbOMY NMOCIGHUKY

3apnns Bawoi 6e3neky nogaHo YiTki
3acTepexeHHs. Pagvmo 3BepHyTU Ha HUX
yBary, Wob YHUKHYTN HeLLacCHNX BUNaAKIB i
MOLUKOAXEHHS MPUCTPOIO.

A MonepepxeHHsA.
Monepemkae npo Hebe3neKy 3A0POB'IO
BKa3y€e Ha MOXIVBUWIA PU3NK TPaBMyBaHHS.

A YBara.
Bkasye Ha MoxnuBy HeGe3neky Ansi NpucTpor
4N IHWKX NPegMETIB.

i Mpumitka.
Bkasye Ha nigkasky uu iHdbopmauito ans
KopucTyBaya.

CneuianbHi 3axoan 6e3nekun ansa
LbOro NPUCTPOIO

» BcTaHoBntonTe NpUCTPIi Ha Nnacky piBHY i
CTilKy MOBEPXHIO.

* He nig’eaHynTe npucTpin oo oxepena
XXUBMNEHHS, AOMOKN He NpUKpinuTe BCe
HeobXxigHe npunaaas.

* He TopkanTecb YaCTuH, LLO pyXaKTbCs, i
3a4yekanTe, AOMNOKN MPUCTPIN HE 3YNUHUTLCS.

* He BcTaBnsanTe nocya, Hanpuknag, Noxkn
4¥ nonarku, Ta He YTpUMyWTe pykamu
BIHNYOK, SiKMIA 06epTaeTbes, abo ravyok Ans
3amilyBaHHs nig vac ix poboTtu! IcHye
Hebe3neka TpaBMyBaHHs!

* BuMKHITL NpUCTpIN | BiQ' eQHaviTe 1oro Big
MepeXi XUBMNeHHH, nepes TUM SK 3MiHUTK
npunapas!

e Lle npucTpin npmusHavyeHnn Tinbkn ons
NPUroTYBaHHSA Xap4oBKX NPOAYKTIB.

* He cnig 3anuwartun npucTpin npavtosatm
6e3nepepsHO binblue 10 xBunvH. favite nomy
OXONOHYTU NPMBNN3HO BNpoZoBxX 10 XBUIUH,
nepen TUM sik BUKOPMCTOBYBAaTU OrO 3HOBY.

* He nepemilyinTe NnpucTpin nig 4ac noro
poboTH; 3aBxAaM cnovaTky BUMUKaUTE MOro i
Bi'€AHYNTE BiA Mepexi )XMBMNEHHS. 3aBxan
nepeHockLTe NPUCTPIN, TPUMatYK Moro ABoma
pykamu!
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Mip’eaHaHHA [o enekTpomMmepexi

MepesipTe, 4n XMBNEHHS BigNoBiAae
XapakTepucTuKaM, 3a3Ha4eHUM Ha cneuianbHin
Haninui.

Po3TawyBaHHSs opraHiB KepyBaHHA

MaHenb kepyBaHHs
MoBopoTHa py4ka
[MoBOpPOTHUI Nepemukay Ansa nigHiMaHHA
py4KM
Kopnyc
EMHICTb ANS 3MiLLyBaHHS
3axucT Bif 6pM30oK EMHOCTI ANS 3MiLLyBaHHS
3axucHuii amck
a [a4yok Ansa 3amillyBaHHA
8b ayok ans 3miyBaHHSA
8c BiHnyok
9 3axucHa KpuLLKa Bany npusogy

WN =

0N 0N

BcTaHoBneHHA npunanas

1. TloBepHiTb NOBOPOTHUI Nepemukad (3)

Y HanpsiMKy, BKazaHOMy CTpirKoto, o6
NiAHATY Py4Ky NPUCTPOLO.

2. Wo6 BMKopucToBYBaTU BiHUYOK (8C),
cnoyaTtky NpYKpINiTe 3axuCT Big 6pr3ok
(6): TpumariTe 3axucT Big 6pr3ok MmydToto
[oropw.

o

1 MpumiTka.

Y HWKHI YacTWHI pyYku € ABa nasu 3riBa
Ta cnpasa (V).

BcTaHoBITb 3axucT Big 6pn3ok Tak, wob
BMCTYMU NOTpanunu B Lj nasu, i 3abnokynre
11010, MOBEPHYBLLN 3@ FOANHHMKOBOO
CTPINKOt0.

i Mpumitka.

3axucT Big 6pn3ok He NoTpibHWMIA nig Yac
NPUroTyBaHHS TiCTa 3a AOMOMOrOI0 rayka
0N 3aMillyBaHHs abo 3milwyBaHHS. Lle
[03BONSA€ foAaBaTH iHrpedieHTH nig yac
NpUroTyBaHHs TicTa.

3. TpukpiniTe 3axucHui guck (7) nig vac
BMKOPVCTaHHS rayka Ans 3amillyBaHHA
(8a). BiH 3anobirae npucunaHHio TicTa, LWo
niginMaeTbes, 40 Bany npueoay.

TpvmaiiTe ONCK TakK, SiK BU TPUMAETE EMHICTb.
[MpocyHbTe ra4yok Anst 3amilllyBaHHS 3HU3Y
Kpi3b OTBIp B AWCKY i 3aTArHITb, NOBEpPTaO4n
npubnusHo Ha 90°.
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4. Y BepxHbOMY KiHUi Npunagas € nas ansa sany
npusoay i wnniHTa. MpukpiniTe NOTpibHe
npunagasi, BCTaBMBLUW AOr0 BEPXHBLOO
YyacTuHoto y Ban npusogy. OgHovacHo
HaTUCHITb i NOBEPHITb NpUNagasa npoTu
rOAVHHUKOBOI CTPINKu, Wob 3abnokysaTu
LWNAIHT Ha Bani npusoay.

5. BCTaHOBITb EMHICTb Ha MicLe | NOBEPHITb 3a
FOAVHHUKOBOIO CTPINKOK A0 KiHLSA.

6. Tenep MOXHa 3aMoBHIOBATU EMHICTb
iHrpegieHTamu.

A YBara.

He nepenoBHioviTe NPUCTPIN,
MaKkcumarbHa KinbKiCTb iHrpeaieHTiB — 2 Kr
abo 1,5 nitpa piguHu.

7. HaTuCHITbL py4Ky AOHU3Y, OMOKM BOHA He
3abnokyeTbcs Ha MicLji.

8. [llig’egHaiiTe WTEKEP XKMBMEHHS OO HANEXHO
BCTaAHOBMEHOI HacTiHHOT po3eTkn 230 B /

50 Ny. 3acBiTUTLCA YEPBOHWUIA iHAMKATOP,
BKa3yroumn Ha Te, L0 YBIMKHEHO peXumM
OYiKyBaHHS.

9. Lo6 yBiIMKHYTV NPUCTPI, HATUCHITb OOHY 3
KHOMOK LBMAKOCTI (kHOMKW 1/2/3/4) Ha naHeni
KepyBaHHsi (1). BubpaHy wsmnakicte byae
NO3HaYeHOo 3eneHNM iHANKaTOPOM.

BubepiTb npunaans i wBuakicTb BignoBigHo
A0 AaHuX y nopdaHin aani Tabnuui.
Mpogykt/

npuroTy-
BaHHsI

Hanawty-  Makc.
BaHHs yac
wBswuakocti  pobotn

Makc.
KinbKicTb

Mpunapas

ycre Ticto
(Hanpwknag,
ApbKoxoBe [ayok Ansa
TicTo, 3aMiLlyBaHHA
nncTKoBe
TicTo)

TicTo
cepeaHboi
TYCTUHU
(Hanpwknag,
TicTo Ans
Bachenb Y1
cymil Ans
nupora)

[ayok ansa
3MilLyBaHHSA

Herycte
TicTo
(Hanpwknag,
nopucra
cymiw, Ticto | 2 kr
NS TOHKNUX abo
MIVHUIB, 1,5n
36uTi Ginku,
BepLUKH,
3aBapHwit
Kpem)

Binnyok 3-4 5 xB.




MMig yac Bnbopy LIBMOKOCTI TAKOX BPaxoBywTe
peuent.

i MpumiTtka.

» [1ns KpaLyoro 3amMillyBaHHS rycToro TicTa
NPUCTPIN 3anycKaeTbCsl i3 HANHWXKYOT
weuakocTi 1. Micna npubnusHo 1,5
XB. po60TU LUBUAKICTb aBTOMATUYHO
3MIHUTBCS Ha WBKAKICTb 2. Ha ue Bkaxe
3ereHu iHgukaTop. AKLO Lie He NoTpibHO,
NepeKsoYiTb MPUCTPIN Ha LWBKUAKICTb 1.

» ENeKTpoHHWI KOHTPOSb LUBUAKOCTI
3anobirae nepeBaHTaXeHHI0 ABUryHa. Yum
OinblLue HaBaHTaXXeHHSs, TUM BiAMNoBiAHO
MEHLLIOKO CTa€ KinbKiCTb 06ePTIB HA XBUMUHY
(wBnakicTb). Lle aBTOMaTnyHMiA npotiec.
IHaukaTop Byae BinobpaxaTty BUGpaHy
LUBUAKICTb.

» KopoTtkoTepmiHoBa po6oTa. He
3anvwiavite NPUCTPIN NpaLoBaTh 3 ryCTum
Tictom Ginblie 10 xsunuH. MNicns po6otn
[anTe NpMUCTPOI OXONOHYTK BNpogosx 10
XBUIUH.

» [1ns pigkoro Ticta BUKOPUCTOBYWTE 3aXUCT
Big, 6pm3oK.

10. BUMKHIiTb NpUCTpIit 3@ JONOMOIOK KHOMKU
OFF, sk Tinbkv 6yae 3amiwaHo Ticto abo
Kynto 3 Ticta. Big'egHainTe npucTpivi Big
Mepexi.

11. INoBepHiTb NOBOPOTHUI Nepemukad (3)

y HanpsiMky, BKazaHoMy CTpirkoto, o6
NiAHATY Py4Ky NPUCTPOLO.

i MpumiTtka.

Pyuky obnagHaHo 3anobixkHYM BUMUKaYEM.
[BUryH BUMKHETbBCS, AKLLO Nig Yac poboTu
nigHATM pyyky. LLlo6 BigHOBMTY poboTy, cnia
OMyCTUTU PYYKY i HATUCHYTU KHOMKY BUGOpPY
LUBUOKOCTI.

12. BUiMiTb EMHICTb ANSA 3MiLLyBaHHS,
NOBEPHYBLUW ii NPOTN FOANHHMKOBOT CTPINKU.

13. PospyxaviTe TiCTO 32 ONOMOrOI0 NIoNaTky i
BUMMITb MOTO 3 EMHOCTI ANS 3MiLLyBaHHS.

14. Wo6 3HATM Npunagasa 3 Bana npyuBoay,
HaTUCHITb NOrO AOropw i MOBEPHITL 3a
rOAVHHUKOBOIO CTPINKoto. Tenep Moro nerko
BUNHATHN.

15. MoYmnCTiTb YaCTUHW, LLO BUKOPUCTOBYBamNMCh,
SIK ONMcaHo B po3dini “YuLeHHs”.

PekomeHpoBaHi peuentu

Mopwucra cymiw (6a3oBui peuenT)
HanawTyBaHHsA wBMAKocTi 2-3

IHrpegieHTH.

250 r m’sikoro macna abo maprapuHy, 250 r
LyKkpy, 1 nakeT BaHinbHoro uykpy abo 1 naket
NIMMOHHOrO nopoLuky, 1 nyyka coni, 4 anus, 500 r
MLWEHNYHOI MyKu, 1 nakeT cCoam ANS BUNIYKK,
npubnmaHo 1/8 nitpa monoka.

MpurotyBaHHS.

BcunTe nweHnyHy MyKy pasoMm 3 iHLWMu
iHrpegieHTaMu B EMHICTb AN 3MiLLyBaHHS,
pO3MilLy/Te 3a 4OMOMOrot0 ravka Ans
3milyBaHHS NpubnuaHo 30 cekyHA Ha WBUAKOCTI
2, Togji Ha WBUAKOCTI 3 NPUBNN3HO 3 XBUMUHN.
3mMaxTe nocyauHy Ans Bunidyku abo posknaaite
nanip Anga BUnikaHHsA, BUKNagiTb TiCTO i BUNEYiTb.
CnipobyiiTe nupir, nepes TMM Sk BUAHSITU CTpaBy
3 AyxoBKW. [poKoniTe NUPIr No LEHTPY KiHLEM
OepeB’siHOi nanuyku. AKLLO TiCTO He npucTae Ao
nanuykun, Nupir rotoeui. NepeBepHiTb NUpIr Ha
CITKY AN BUMIKaHHSA | JalTe NOMY OXOSOHYTU.

Bumoru go ayxoBku.

PiBeHb: 2

HarpiBaHHs: eneKkTpogyxoBKa: Temnepatypa
3Bepxy i 3Hu3y 175-200°, rasosa
AyXoBKa: HanawTyBaHHS 2-3

Yac BunikaHHsa: 50-60 xBUnuH

Llen peuent MoXHa 3MiHUTK, BUXOOAYM 3

BracHoro gocsigy, Hanpuknag gogatn 100 r

poaauHok abo 100 r ropixis um 100 r TepToro

Lwokonagy. Hemae obmexeHb Ans BaLloi

haHTasii.

Bynouku 3 3epHaMu NbOHY
HanawTyBaHHsA wBuAakocTi 1-2

IHrpegieHTn.

500-550 r nweHnyHoi Myku, 50 r 3epeH MbOoHY,
3/8 nitpa Boau, 1 ky6uk apixoxis (40 r),

100 r HeXxupHOro cyxoro cupy, 1 YanHa noxka
coni.

[nsi amodyBaHHSA: 2 CTONOBI NOXKW BOAM

MpurotyBaHHS.

3amouiTb 3epHa nboHy B 1/8 niTpa Tennoi
BoaMW. 3anuiiTe peluTy Tennoi Boau (1/4 nitpa)
B EMHICTb [N 3MilLyBaHHS, BUCUNTE B Hel
Opbkaxi, nopanTte cup i gobpe BUMianTe

3a [OMOMOrOH0 rayka Ans 3aMillyBaHHs

Ha wewuakocTi 1. JpbkoXi MatoTb NOBHICTIO
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pO34MHUTUCA. Brcunte myky i3 BAMOYEHUMU
3epHaMu NbOHY i CINMo B EMHICTb AN
3MilyBaHHA. 3amilwanTe TiCTO Ha LWBMAOKOCTI

1, TOAi 3MiHITb WBWAKICTb Ha WBUAKICTL 2 i
3amiwyiTe TicTo we 3-5 xBunuH. Hakpuiite Ticto
i 3anuwTe B Tennomy Micui Ha 45-60 XBUMWH.
3awmiluanTe TiCTO 3HOBY, BUAMIiTb OO 3 EMHOCTI
Ons 3MilWwyBaHHs | 3pobiTe 16 Bynoyok. Hakpuite
NOTOK AN BUNIKaHHA BOMOTMM Nanepom Ans
BuNikaHHSA. MoknaaiTe Ha HbOro BGynoYKK,
3anuwite Ha 15 XBUMKUH, 3MONITb TEMNMOK BOAOO
i BUNiKanTe.

Bumoru go ayxoBkw.

PiBeHb: 2

HarpiBaHHs: eneKkTpoayxoBKa: TeMneparypa
3Bepxy i 3Hu3y 200-220°
(nonepenHbO posirpiatu
npoTArom 5 XBUMuH),
rasoBa JyxOBKa: HanalwiTyBaHHS
2-3

Yac BunikaHHs: 30-40 XBUNWH

YnweHHs

A MonepepxeHHA.

» [lepen TUM siK YACTUTU NPUCTPIN,
BiJ'€AHaNTe MOro Big MepPEeXi XKUBMEHHS.

» He 3aHyptonte npucTpint y Bogy. Lie moxe
NPU3BECTU [0 YPAXKEHHS ENEKTPUYHUM
CTPyMOM a0 noxexi.

/\ Ysara.

» He BrKopucTOBYIiTE APOTSHY LUITKY abo
abpasunBHi 3acobu 4N YNALLEHHS.

» He BuKopucToByIiTEe arpecuBHi abo
abpasunBHi 3acobu 4N YNLLEHHS.

* [INS YnLeHHs Kopnycy BUKOPUCTOBYNTE
BOIIOrY FaHuipKy.

» Bci 3HiMHI npunagas MoxHa MuTn y
NOCYAOMWIHIN MaLLUWHI.

AVBara.

Hacagkv He MOXXHa MUTW B NOCYAOMUIHIN
MaLUWHi. Mapsui i arpecuBHi 3acobu ans
YYLLEHHS MOXYTb AedopmyBaTy abo
3He6GapBUTN HacagKu.
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36epiraHHsA

Mwu pekomeHOyeMO HakpuBaTy Ban NpuBoay,
AKLLO NPUCTPIN 36epiraeTbea 6e3 eMHOCTI 4ns
3MiLlyBaHHS.

BcTaHoBITb 3axucHy Kpuwiky (9) Ha Ban
npuBoAy Tak, Wwob 6ina cTpinka A Gyna nig
6inoto kpankoto e. MoBepPHITb 3aXMUCHY KPULLIKY
3a roAMHHUKOBOIO CTPINKOK A0 KiHusg. [Bi 6ini
ctpinkn V i A matoTb 6yTu ogHa HaBMpoTH
ofHof.

CTBOpPEHHSA WyMy

PiBeHb fji Wwymy Ha cnyx kopucTtyBaya (LpA)
Bignoeigae Hopmam DIN EN I1SO 3744.
BcraHoBneHnwuii piBeHb wymis: 75 - 85 ob(A) (6e3
obmexeHb)

TexHiYHi XapaKTepucTukm

MOLEMb ..o KM 3323
HomiHanbHa Hanpyra/yacTtoTa: ........ 230B/50 'y
CnoXu1BaHHS XXUBMEHHS: ..1000 Bt
Knac saxucrty: .......... Gl
.. 10 xBUnuH
Bara HeTTO: ...coveeeieiiieie e 5,65 kr

TexHi4Hi XxapakTepUCTUKN MOXYTb ByTUn 3MiHeHi!

Llen npuctpin cepTtucpikoBaHo BignosigHO

[0 Aitoumx HopMm PE, Hanpuknag Hopm
€rneKTpoMarHiTHOI CyMIiCHOCTI i HU3bKOT Hanpyru,
i CKOHCTPYNOBAHO BiANOBIAHO 40 OCTaHHIX
XapaKTepUCTVIK i3 TeXHiku Beaneku.



General Safety Guidelines

Before using this device, carefully read this user
manual and keep it together with the Warranty
Certificate, cashier receipt and if possible, the
original package inclusive its interior packing.

If you hand on the device to any third person,

include the user manual as well.

» Use the device for private and its intended
purpose only. The device is not intended for
commercial use.

Do not use the device outdoors. Protect it from
heat, direct sunlight, humidity (do not immerse
into liquids under any circumstances) and
sharp edges. Do not use the device with wet
hands. If the device gets wet, unplug it imme-
diately.

» Always switch off and unplug the device (pull
the plug, not the cable) when you do not use
the device, or when you attach accessories,
during cleaning or malfunctioning.

* Do not leave the device unattended during
operation. Always switch off the device when
leaving the room. Unplug the device.

» Regularly check the device and cable for signs
of damage. Do not continue to operate the
device in case of damage.

» Do not repair the device by yourself. Please
contact authorized personnel. In order to
avoid hazards, a damaged mains cable must
be replaced with an equivalent cable by the
manufacturer, our customer service or any
other qualified specialist.

* Do only use original parts.

» Please observe the following “Special safety
instructions”.

Children and disabled persons

» For the safety of your children, keep any pack-
ing parts (plastic bags, cartilage, Styrofoam
etc.) out of their reach.

A Warning!
Don'’t let small children play with foils for
danger of suffocation!

» This device is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities, or lack of experi-
ence and/or knowledge unless they have been
given supervision or instructions concerning
the use of the device by a person responsible
for their safety.

» Supervise children to ensure they do not play
with the device.

Symbols in this user manual

Important notes for your safety are marked dis-
tinctively. Pay absolute attention to them to avoid
accidents and damage to the device:

A Warning:
Warns of dangers for your health and indicates
potential risks of injury.

/\ caution:
Indicates potential dangers for the device or
other objects.

1 Note:
Highlights tips and information for you.

Special Safety Precautions for this
Device

» Place the device on a flat, level and sturdy
surface.

* Do not connect the device to mains power
supply before attaching all necessary acces-
sories.

» Do not touch moving parts and wait until the
appliances come to a standstill.

* Do not insert utensils such as spoons or
spatulas or even take hold with your hands
of the rotating whisk or kneading hook during
operation! Danger of injury!

» Turn the appliance off and disconnect from
mains power supply before changing acces-
sories!

» Only process foodstuffs with this device.

» Do not operate the appliance for more than
10 minutes. Let it cool down for approx. 10
minutes before using it again.

» Do not move the appliance during operation;
always turn it off first and disconnect from
mains power supply. Always carry the appli-
ance with both hands!

ENGLISH

Electric Connection
Ensure that your mains power corresponds with
the specifications on the type label.
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ENGLISH
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8a

8c
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Location of Controls

Control panel

Swivel arm

Rotary knob to lift arm
Casing

Mixing bowl
Splashguard mixing bowl
Protective disc

Kneading hook

Mixing hook

Whisk

Protective cover for driveshaft

Install Accessories

Turn the rotary knob (3) in direction of arrow
to lift the arm of the machine.

For using the whisk (8c) first attach
splashguard (6): Hold splashguard with collar
upward.

1 Note:
At the bottom of the arm you can see two
grooves left and right (V).

Slide splashguard with its tab into these
grooves and lock by turning clockwise.

i Note:

The splashguard is not necessary when
preparing dough with the kneading or mix
ing hook. This allows you to add ingredients
during dough preparation.

Attach the protective disc (7) when using

the kneading hook (8a). It stops the rising
dough from touching the driveshaft.

Hold the disc like you would hold a bowl.
Slide the kneading hook from below through
the opening in the disc and tighten by turning
it approx. 90°.

At the upper end of the tool you can find a
groove for driveshaft and cotter pin. Mount
the desired tool by inserting its upper end
into the driveshaft. Simultaneously press and
turn the tool anti-clockwise to lock the pin to
the driveshaft.

Place the bowl in its seat and turn clockwise
all the way to the stop.

Now fill in your ingredients.

/\ caution:
Do not overfill the appliance, the max.

amount of ingredients is 2kg or 1.5 litres
respectively for liquids.

7. Press the arm down until it locks in place.

8. Connect the mains plug to a properly
installed 230V / 50Hz wall outlet. The red
indicator light signals standby mode.

9. Press one of the speed buttons (buttons
1/2/3/4) on the control panel (1) to turn the
appliance on. A green LED displays the
selected speed.

Select tool and speed according to the
following table:

Product/

preparation

Heavy dough
(e.g. yeast
dough, short
pastry)

Max.
amount

2kg

Tool

Kneading
hook

Max.

Speed .
s operating
setting .
time

1-2 3 min

Medium dough
(e.g. waffles
dough or cake
mixture)

Mixing
hook

2-3 5 min

Light dough
(e.g. sponge
mixture, crépe,
whipped egg
whites, cream,
custard)

Whisk

3-4 5 min

When selecting the speed also observe the refer-
ences in the recipes.

i Note:

» For better mixing of heavy dough the ap-
pliance starts with speed 1 at a low speed.
After approx. 1.5 min operation it automati-
cally changes to speed 2. The green LED
displays this process. Return to speed 1 if

this is not desired.

» The electronic speed control avoids motor
overload. With a too high load the rpm is
automatically reduced within a speed set-
ting. The LED display of the selected speed
setting is kept.

» Short-term operation: Do not operate the
appliance to operate with heavy dough for
more than 10 minutes and allow it to cool
down for 10 minutes afterwards.

» Use the splashguard for liquid dough.




10. Press the OFF button to turn the appliance
off as soon as the dough or dough ball has
formed. Disconnect from mains power supply.

11. Turn the rotary knob (3) in direction of the
arrow to lift the arm of the machine.

1 Note:

The arm is equipped with a safety switch. The
motor turns off if the arm is tilted up during
operation. After lowering the arm operation
only resumes after pressing the speed button
again.

12. Remove the mixing bow! by turning it anti-
clockwise.

13. Loosen the dough with a spatula and
remove from mixing bowl.

14. To release the tool from the driveshaft press
it upward and turn clockwise. Now it is easy
to remove.

15. Clean the used parts as described under
“Cleaning”.

Recommended Recipes

Sponge Mixture (Basic Recipe)
Speed setting 2 - 3

Ingredients:

2509 soft butter or margarine, 250g sugar, 1 sa-
chet vanilla sugar or 1 sachet Citro-Back, 1 pinch
of salt, 4 eggs, 500g wheat flour, 1 sachet baking
powder, approx. 1/8-litre milk.

Preparation:

Place wheat flour with the other ingredients

in mixing bowl, mix with mixing hook for 30
seconds at speed 2, then approx. 3 minutes at
speed 3. Grease baking tin or lay out with baking
paper, fill in dough and bake. Before the cake is
removed from the oven, test to see if it is done.
With a sharp wooden stick pierce the centre

of the cake. If no mixture sticks to it, the cake

is cooked. Turn the cake on to a cake grid and
allow to cool.

Conventional Oven:

Slide: 2

Heat: Electric oven: top and bottom
heat 175-200°, gas oven: setting
2-3

Baking time:  50-60 minutes

You can modify this recipe according to your

taste, e.g. with 100g raisins or 100g nuts or 100g

grated chocolate. Nothing limits your imagination.

Linseed Rolls Speed setting 1 - 2
Ingredients:

500-550g wheat flour, 50g linseed, 3/8-litre
water, 1 cube yeast (40g), 100g low-fat curd, well
drained, 1 teaspoon salt.

For brushing: 2 tablespoons water

Preparation:

Soak linseed in 1/8-litre lukewarm water. Place
the remaining lukewarm water (1/4-litre) in mix-
ing bowl, crumble the yeast into it, add curd and
mix well with kneading hook on speed setting 1.
The yeast must be completely dissolved. Place
flour with the soaked linseed and salt in mixing
bowl. Knead on speed 1, then change to speed
2 and knead another 3-5 minutes. Cover dough
and prove in a warm place for 45-60 minutes.
Knead again, take out of mixing bowl and shape
16 bread rolls from it. Cover baking tray with wet
baking paper. Place rolls on it, prove for 15 min-
utes, brush with lukewarm water and bake.

Conventional Oven:

Slide: 2

Heat: Electric oven: top and bottom
heat 200-220°
(preheat for 5 minutes),
Gas oven: setting 2-3

Baking time:  30-40 minutes

Cleaning

A Warning:

» Disconnect from mains power supply before
cleaning.

» Do not submerge the appliance into water.
This may lead to electric shock or fire.

/A caution:

» Do not use a wire brush or other abrasive
utensils for cleaning.

» Do not use aggressive or abrasive cleaning
agents.

* Use a damp cloth to clean the casing.
» Clean all detachable accessories in dishwater.

/\ caution:

The attachments are not suitable for dish-
washer. Heat and aggressive cleaning agents
may warp or discolour the attachments.
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Storage

We recommend covering the drive shaft if the
machine is stored without mixing bowl:

Hold the protective cover (9) over the driveshaft,
so that the white arrow A stands below the white
dot e. Turn the protective cover clockwise all the
way to the stop. The two white arrows ¥ and A
must stand opposite each other.

Noise Emission

The sound pressure level was measured at the
ear of a user (LpA) in compliance with DIN EN
ISO 3744.

Determined sound pressure level: 75 - 85 dB(A)
(no limit)

Technical Specifications

Model:......cooiii KM 3323
230V/ 50Hz

Power consumption: ..........ccccccceeiiiiiiinennn. 1000W
Protection class: .........cccoooiiiiiiiiiin Il
Short-term operation:.. .10 minutes
Net weight:.......oooi, 5.65kg

Subject to change without prior notice!

This device complies with all current CE direc-
tives, such as electromagnetic compatibility
and low voltage directive and is manufactured
according to the latest safety regulations.

38

B

Meaning of the
“Wheelie Bin” Symbol

Take care of our environment, do not dispose of
electrical applicances via the household waste.

Dispose of obsolete or defective electrical appli-
ances via municipal collection points.

Please help to avoid potential environmental and
health impacts through improper waste disposal.

You contribute to recycling and other forms of
utilization of old electric and electronic appliances.

Your municipality provides you with information
about collecting points.



Generalne wskazéwki dotyczace
bezpieczenstwa

Przed uzyciem urzadzenia, nalezy dokfadnie
przeczyta¢ podrecznik uzytkowania i zachowaé
go wraz z gwarancja, paragonem oraz w razie
mozliwosci wraz z oryginalnym opakowaniem
zawierajagcym wewnetrzne elementy. W razie

przekazania urzgdzenia osobom trzecim, nalezy
dofaczy¢ podrecznik uzytkowania.

Stosowacé urzadzenie wytgcznie do celéw
prywatnych i zgodnie z jego przeznaczeniem.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do celéw
handlowych.

Nie nalezy uzywac¢ go na $wiezym powietrzu.
Nalezy chroni¢ je przed wysoka temperatura,
bezposrednim promieniowaniem stonecznym,
wilgocig (nie zanurza¢ pod zadnym pozo-
rem w ptynach) i ostrymi krawedziami. Nie
obstugiwac urzadzenia z mokrymi dtonmi.
Jesli urzadzenie ulegnie zamoczeniu, nalezy
natychmiast odtgczy¢ je od zasilania.
Zawsze, gdy: urzadzenie nie jest uzywane,
montowane sg akcesoria, urzgdzenie jest
czyszczone lub jego dziatanie jest wadliwe,
nalezy je wytaczy¢ oraz odtgczy¢ od sieci
(ciagnac za wtyczke, a nie sznur zasilajacy).
Nie nalezy zostawia¢ wigczonego urzadzenia
bez nadzoru. Wychodzgc z pomieszczenia,
nalezy wylaczyé urzadzenie. Odtaczy¢ prze-
wod zasilania.

Regularnie sprawdza¢ czy urzadzenie i prze-
wod zasilania nie posiadajg oznak uszkodze-
nia. W przypadku stwierdzenia uszkodzenia,
urzadzenia nie nalezy uzywac.

Nie naprawia¢ urzadzenia samodzielnie.
Nalezy skontaktowac sie z upowaznionym
pracownikiem. Aby unikngé zagrozenia,
uszkodzony kabel zasilania powinien wymieni¢
producent, pracownik naszego punktu obstugi
klienta lub inny wykwalifikowany specjalista.
Stosowacé wytacznie czesci oryginalne.
Nalezy przestrzegaé ponizszych ,Specjalnych
instrukcji dotyczacych bezpieczenstwa“.

Dzieci i osoby niepetnosprawne

Ze wzgledu na bezpieczenstwo dzieci, trzymaé
czesci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian, itp.) poza ich zasiegiem.

I\ Ostrzezenie!
Mate dzieci nie moga bawi¢ sie folig ze
wzgledu na niebezpieczenstwo uduszenia!

Urzadzenia nie powinny uzywac¢ osoby (takze
dzieci), ktére majg ograniczone mozliwosci

fizyczne, sensoryczne lub umystowe, ktérym
brakuje doswiadczenia i/lub wiedzy, chyba, ze
znajduja sie pod nadzorem osoby odpowied-
zialnej za ich bezpieczenstwo albo osoba ta

przedstawita im instrukcje dotyczace uzywania

urzadzenia.
Nalezy dopilnowaé, aby dzieci nie bawity sie
urzadzeniem.

Symbole uzyte w instrukcji uzytkowania
Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczenstwa
sg wyrazne zaznaczone. Nalezy wzig¢ je pod
szczegolng uwage, aby unikng¢ wypadkow i
uszkodzen urzadzenia.

I\ Ostrzezenie:
Niebezpieczenstwo dla zdrowia oraz poten-
cjalne ryzyko obrazen ciata.

A Uwaga:
Oznacza potencjalne zagrozenie urzadzenia
lub innych obiektéw.

1 Wskazowka:
Podswietlone wskazoéwki oraz informacje.

Specjalne Srodki Ostroznosci
zwigzane z Urzadzeniem

Urzadzenie umiesci¢ na ptaskiej, rownej i
stabilnej powierzchni.

Nie podtgczaé urzadzenia do zasilania przed
zamocowaniem wszystkich potrzebnych
akcesoriow.

Nie dotyka¢ czesci bedacych w ruchu;
zaczekac, az wszystkie elementy przestang
sie poruszac.

Nie wktadac¢ przyboréw takich, jak tyzki

czy topatki do trzepaczki lub koncowki
ugniatajacej, gdy sga w ruchu, a takze nie
przytrzymywac ich rekg! Niebezpieczenstwo
zranienia!

Przed zmiang koncowek nalezy wytgczyé
urzadzenie i odtaczyC je od zasilania!
Urzadzenie stuzy wytacznie do obrébki
produktow spozywczych.

Urzgdzenie nie powinno pracowac bez prz-
erwy przez okres dtuzszy niz 10 minut. Przed
ponownym uruchomieniem nalezy pozostawi¢
je do ostygniecia na ok. 10 minut.

Nie przenosic¢ urzadzenia podczas pracy;
najpierw nalezy je wytaczyc¢ i odtaczy¢ zasi-
lanie. Urzadzenie nalezy przenosi¢ trzymajac
oburgcz!
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Potaczenie Elektryczne
Sprawdzi¢, czy zasilanie sieciowe odpowiada
specyfikacji podanej na etykiecie urzadzenia.

napedowym. Jednoczes$nie wcisngg i
przekreci¢ koncowke w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara, blokujac

JEZYK POLSKI

Lokalizacja Kontrolek

Instalacja Akcesoriéw

Przekreci¢ pokretto (3) w kierunku wska-
zanym przez strzatke, aby unie$¢ ramie
maszyny.

sworzen w wale napedu.
5. Umiesci¢ miske na miejscu i przekreci¢ w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek

1 Panel kontrolny zegara, do momentu zablokowania.

2 Obrotowe ramie 6. Wiozy¢ do niej sktadniki.

3 Pokretto do unoszenia ramienia

4 Obudowa A Uwaga: - -

5 Miska Nie nalezy przepetia¢ miski. Maksymalna
6 Pokrywa miski ilos¢ sktadnikéw to 2 kg lub 1,5 litra w przy-
7 Tarcza ochronna padku ptynow.

8a Koncowka do ugniatania

8b Konicowka do mieszania 7. Wcisng¢ ramie w dét, do momentu zablo-
8c Trzepaczka kow_an!a. _ .

9 Pokrywa ochronna watu napedowego 8. Wtozy¢ wtyczke do prawidtowo zain-

stalowanego gniazdka $ciennego 230V~
50Hz. Czerwona lampka wskaznikowa
sygnalizuje tryb gotowosci.
9. Wcisng¢ jeden z przyciskéw predkosci (przy-
ciski 1/2/3/4) znajdujacych sie na panelu
kontrolnym (1), aby wtaczy¢ urzadzenie.
Zielona dioda LED podswietla wybrany przy-

2. Aby uzyé¢ tr'zepaczkl (89), _nalezy najpierw cisk predkosci.
zamontowac pokrywe miski (6): Trzymac
pokrywe kolnierzem w gore. Wybor koncowki i predkosci utatwi ponizsza
- B tabela:
1 Wskazéwka:
W dolnej czesci ramienia widoczne sg dwa PGl Maks. » Poziom
. . sposob przy- T Koncowka -
rowki — lewy i prawy (V). Solowania ilos¢ predkosci
. s . . Ciasto twarde .
Wsung¢ pokrywe miski w rowki i zablokowac, (np. ciasto Koncowka _
przekrecajac w kierunku zgodnym z ruchem drozdzowe, 2kg ggzg"" 1-2 3 min
wskazowek zegara. ciasto kruche)
- Ciasto $rednio-
1 Wskazéwka: ?”a'd? . - SOﬁCF’Wka - 5mi
. e s np. ciasto na g 0 miesza- - min
ngrng m|s!<| nie jest potrz_ebna_ podczas iy (1o GEEE nia
uzywania koncéwek do ugniatania lub ucierane)
mieszania. DZ|Qk| -temu podczgs ugnla_ta}- Ciasto lekkie
nia/mieszania mozna dodawac sktadniki. (np. ciasto bisz- | ,
koptowe, ciasto I 9 .
. nalesnikowe ub Koncg_wk_a 3-4 5 min
3. Zamontowac tarcze ochronng (7), w celu piana z biatek, | 2 do ubijania
zastosowania koncéwki do ugniatania (8a). $mietana, sos | '@
Tarcza chroni wat napedowy przed kontak- custard)
tem z ciastem. o ]
Chwycié tarcze w taki sposéb, jak miske. Wybierajac predkosé, nalezy réwniez brac pod
Przetozy¢ koncowke do ugniatania przez uwage wskazowki podane w przepisie.
otwor w tarczy i dokrecic jg obracajgc o ok.
90°.
4. Przy gornej koncowce narzedzia znajduje
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sie rowek na wat napedowy i sworzen.
Przymocowac potrzebng koncoéwke
umieszczajac jej gorny koniec w wale




1 Wskazéwka:

» W przypadku mieszania ciezkiego ciasta,
urzgdzenie rozpoczyna prace z predkoscia,
1. Po ok. 1,5 minuty przetacza sie au-
tomatycznie do predkosci 2. Zielona dioda
LED wskazuje ten proces. Jesli jest on
niepozadany, powroéci¢ do predkosci 1.

» Elektroniczna kontrola predkosci chroni
silnik przed przecigzeniem. Przy zbyt
duzym obcigzeniu predkosc¢ obrotéw silnika
zostaje automatycznie zredukowana. Dioda
LED nadal podswietla wybrany poziom
predkosci.

» Czas eksploatacji: Przygotowujac ciasto
twarde, nie uruchamia¢ urzadzenia na
dtuzej niz 10 minut. Nastepnie pozostawic
je na 10 minut do ostygniecia.

» Przygotowujac ciasto ptynne, uzywac
pokrywy miski.

10. Wcisna¢ przycisk OFF wytaczajacy
urzadzenie, gdy tylko ciasto zostanie ufor-
mowane. Odigczy¢ od zasilania sieciowego.

11. Przekreci¢ pokretto (3) w kierunku wska-
zanym przez strzatke, aby unies¢ ramie
maszyny.

i Wskazéwka:

Ramig jest wyposazone w wytgcznik
bezpieczenstwa. Silnik wytaczy sie, jesli
ramie zostanie podniesione podczas pracy
urzadzenia. Po opuszczeniu ramienia,
urzadzenie powrdci do pracy po wcisnieciu
przycisku predkosci.

12. Wyja¢ miske obracajac ja w kierunku przeci-
wnym do ruchu wskazéwek zegara.

13. Za pomoca topatki wyjac ciasto z miski.

14. Aby wyja¢ koncéwke z watu napedu,
docisna¢ ja w gore i obroci¢ w kierunku zgod-
nym z ruchem wskazoéwek zegara. Mozna jg
teraz wyjac.

15. Wyczysci¢ uzywane czesci zgodnie ze wska-
zéwkami zawartymi w czesci ,Czyszczenie”.

Proponowane Przepisy

Ciasto biszkoptowe (przepis podstawowy)
Poziom predkosci 2 - 3

Sktadniki:

250g masta lub margaryny, 250g cukru, 1 opa-
kowanie cukru wanilinowego lub 1 opakowanie
mieszanki ,Citro-Back”, szczypta soli, 4 jaja,
500g maki pszennej, 1 opakowanie proszku do
pieczenia, ok. 1/8 litra mleka.

Przygotowanie:

Wsypa¢ make i pozostate sktadniki do miski,
uruchomic¢ robot z koncéwkag do mieszania na 30
sekund z predkoscia 2, a potem na ok. 3 minuty
z predkoscig 3. Nattusci¢ forme do pieczenia

lub wytozy¢ jg papierem do pieczenia, wla¢
ciasto i piec. Przed wyjeciem ciasta z piekarnika
nalezy sprawdzi¢, czy jest gotowe. Naktuc
ciasto ostrym drewnianym patyczkiem na srodku
formy. Jesli ciasto nie przykleja sie do patyczka
— jest gotowe. Wyja¢ ciasto na krate piekarska i
pozostawi¢ do ostygniecia.

Piekarnik tradycyjny:

Poziom: 2

Temperatura:  Piekarnik elektryczny: grzatka
dolna i gérna 175-200°, piek-
arnik gazowy: tryb 2-3

Czas pieczenia: 50-60 minut

Przepis mozna zmienia¢ wedtug wtasnych

upodoban, np. doda¢ 100g rodzynek, 100g

orzechow lub 100g startej czekolady. Ogranicze-

niem jest wylacznie wyobraznia.

Buteczki z siemieniem Inianym
Poziom predkosci 1 - 2

Sktadniki:

500-550g maki pszennej, 50g siemienia Iniane-
go, 3/8 litra wody, 1 kostka drozdzy (40g), 100g
chudego odsaczonego twarogu, 1 tyzeczka soli.
Do posmarowania: 2 tyzki wody.

Przygotowanie:

Siemie Iniane namoczy¢ w 1/8 litra letniej wody.
Pozostatq letnig wode (1/4 litra) wla¢ do miski
robota, wkruszy¢ do niej drozdze, doda¢ twarog
i doktadnie wymiesza¢ koncéwka do ugniatania
z predkoscig 1. Drozdze musza catkowicie sie
rozpusci¢. Make, namoczone siemie Iniane i
s6l, wsypac do miski. Ugniata¢ z predkoscig

1, nastepnie zmieni¢ predkos$¢ na 2 i ugniatac
jeszcze przez 3-5 minut. Przykry¢ ciasto i
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odstawi¢ w ciepte miejsce na 45-60 minut.
Ponownie zagnie$¢, wyjaé z miski i uformowaé
16 buteczek. Blache do pieczenia wytozy¢ zmoc-
zonym papierem do pieczenia. Utozy¢ buteczki
na blasze, odstawi¢ na 15 minut, posmarowac¢
letnig wodq i piec.

Piekarnik tradycyjny:
Poziom: 2
Temperatura:  Piekarnik elektryczny: grzatka
gorna i dolna 200-220°
(Rozgrzewac przez 5 minut),
Piekarnik gazowy: tryb 2-3
Czas pieczenia: 30-40 minut

Czyszczenie

I\ Ostrzezenie:

» Przed przystgpieniem do czyszczenia,
nalezy odiaczy¢ urzadzenie od sieci zasi-
lania.

» Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie. Moze
to spowodowac porazenie pradem elektryc-
znym lub pozar.

A Uwaga:

» Nie stosowac do czyszczenia drucianej
szczotki ani innych Sciernych przyboréw.

» Nie stosowac ostrych ani zracych srodkéw
czyszczacych.

» Obudowe czysci¢ wilgotng szmatka.
» Akcesoria zdejmowane mozna my¢ w wodzie.

A Uwaga:

Koncowek nie mozna my¢ w zmywarce.
Goraco oraz zrace srodki czyszczace moga
spowodowac wykrzywienie lub odbarwienie
koncowek.

Przechowywanie

Jesli urzadzenie jest przechowywane bez miski,
zalecamy zakrycie watu napedowego:
Przytrzyma¢ pokrywe ochronng (9) nad watem
napedowym w taki sposdb, aby biata strzatka

A znalazta sie pod biatg kropka e. Przekrecic¢
pokrywe ochronng w kierunku zgodnym z
ruchem wskazoéwek zegara, do momentu
zablokowania. Dwie biate strzatki ¥ i A powinny
znalez¢ sie naprzeciwko siebie.
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Poziom Hatasu

Poziom cisnienia akustycznego mierzony przy
uchu uzytkownika (LpA) jest zgodny z normg
DIN EN ISO 3744.

Okres$lony poziom ci$nienia akustycznego:

75 - 85 dB(A) (bez ograniczen)

Techniczne specyfikacje

Model: ..o KM 3323
Napigcie znamionowe/czestotliwosé: ..... 230V/ 50Hz
PObOr MOCy: ....ccooiiieiiiiceceec e 1000W

Klasa ochrony: .
Czas eksploatacji:
Waga netto: .......ceeevcieeiiiiieecec e 5,65kg

Mozliwo$¢ dokonywania zmian bez powiadom-
ienia!

Urzadzenie jest zgodne z aktualnymi dyrek-
tywami CE, dotyczacymi zgodnosci elektro-
magnetycznej czy niskiego napiecia i produ-
kowane jest zgodnie z najnowszymi przepisami
bezpieczenstwa.

WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt
liczac od daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwaé

w terminie 14 dni od daty dostarczenia wadli-
wego sprzetu z kartg gwarancyjng do miejsca
zakupu wszystkie uszkodzenia powstate w tym
urzadzeniu na skutek wady materiatéw lub wadli-
wego wykonania, naprawiajgc oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne)
wymieniajac cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony

w komplecie wraz z dowodem zakupu oraz z
wazng kartg gwarancyjng do sprzedawcy w miare
mozliwosci w oryginalnym opakowaniu lub innym
odpowiednim dla zabezpieczenia przed usz-
kodzeniem. W razie braku kompletnego opak-
owania fabrycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu
podczas transportu do i z miejsca zakupu ponosi
reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnos$ci
przewidzianych w instrukcji obstugi, do wykonania
ktorych zobowigzany jest uzytkownik we wtasnym
zakresie i na wlasny koszt.



Gwarancja nie obejmuje:

* mechanicznych, termicznych, chemicznych
uszkodzen sprzetu i wywotanych nimi wad,

» uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit
zewnetrznych takich jak wytadowania atmos-
feryczne, zmiana napigcia zasilania i innych
zdarzen losowych,

» nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia
elektrycznego, zasilanie z nieodpowiedniego
gniazda zasilania,

* sznuréw potaczeniowych, sieciowych,
zarowek, baterii, akumulatoréw,

» uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku
niewtasciwego lub niezgodnego z instrukcjg
jego uzytkowania, przechowywania,
konser~wacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerébek i zmian konstruk-
cyjnych dokonanych przez uzytkownika lub
osoby niepowotane,

* roszczen z tytutu parametréow technicznych
wyrobu, o ile sg one zgodne z podanymi
przez producenta,

» prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktére majg
nieistotny wptyw na wartos¢ lub dziatanie tego
urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty
sprzedazy, nie wypetniona, zle wypetniona,
ze $ladami poprawek, nieczytelna wskutek
zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotgczonego dowodu zakupu
jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest
mozliwe po uptywie daty waznosci gwaranciji.
Gwarancja na czesci lub cate urzadzenie, ktére
sg wymieniane konczy sie, wraz z koncem
gwarancji na to urzgdzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to
odszkodowania sg wykluczone chyba, ze prawo
przewiduje inaczej. Roszczenia wykraczajace
poza tg umowe nie sg uwzgledniane przez tg
gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny
nie wytgcza, nie ogranicza ani nie zawi-

esza uprawnien kupujacego wynikajacych z
niezgodnosci towaru z umowa.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki
obowigzujg na terenie Rzeczpospolitej Polskie;j.

2

Znaczenie symbolu
,kubta na kétkach*

Nalezy zadbac¢ o srodowisko i nie wyrzucac
urzadzen elektrycznych razem z odpadami gos-
podarstwa domowego.

Stare lub uszkodzone urzadzenia elektryczne
nalezy odstawi¢ do miejskich punktow zbidrki.

Prosimy unikaé potencjalnych zagrozen dla
zdrowia i Srodowiska poprzez nieprawidtowe
metody utylizacji odpadéw.

Przyczyniasz sie do recyklingu i innych form
utylizacji zuzytych urzadzen elektrycznych i
elektronicznych.

Informacje na temat punktow zbidrki znajduja sie
na terenie danego miasta.

JEZYK POLSKI
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Obecné bezpecnostni smérnice

PFed pouZzitim tohoto pfistroje si peclivé prectéte
tento Navod k obsluze a uchovejte ho spole¢né
se Zaru€nim listem, pokladni stvrzenkou a je-li
to mozné s originalnim obalem v¢etné vSech
vnitfnich ¢asti tohoto obalu. Jestlize prodate
zarizeni treti osobé, pfiloZte i tento Navod k
obsluze.
» Zafizeni pouzivejte pouze pro soukromeé
ucely a €innosti, pro které je zafizeni ureno.
Zarizeni neni ur¢eno pro komercni pouziti.
Zafizeni nepouzivejte venku. Chrarite jej pred
horkem, pfimym slune¢nim svétlem, vlhkosti
(neponoftuijte jej za Zadnych okolnosti do teku-
tin) a ostrymi hranami. Zafizeni nepouzivejte,
pokud mate vihké ruce. Pokud zafizeni
navlhne, okamzité jej vytahnéte ze zasuvky.
Zafizeni vzdy vypnéte a vytahnéte ze zasuvky
(tahejte za zastrcku, ne za kabel) kdyz
zafizeni nepouzivate nebo kdyZz pfipojujete
doplriky, béhem Cisténi nebo pfi poruse.
» Pfi provozu nenechavejte zafizeni bez do-
zoru. Zafizeni vzdy vypnéte, kdyz odchazite z
mistnosti. Vytahnéte zafizeni ze zasuvky.
Pravidelné kontrolujte zafizeni a kabel, zda
nemaji znamky poskozeni. Nepokracujte v
provozu zafizeni, pokud doslo k poSkozeni.
» Zafizeni sami neopravujte. Kontaktujte prosim
opravnénou osobu. Za u€elem vyhnuti se
rizikim, poskozeny rozvodovy kabel musi byt
vyrobcem, nadim zakaznickym servisem nebo
né&jakym jinym odbornikem nahrazen rovno-
cennym kabelem.
Pouzivejte pouze originalni dily.
» Povsimnéte si prosim nasledujicich “Special-
nich bezpecnostnich informaci”.

Déti a hendikepované osoby

* Pro zajisténi bezpecnosti vasich déti skladujte
veskeré ¢asti obalu (plastikové sacky a folie,
polystyrénové dily atd.) mimo dosah déti.

A Vystraha!
Nedovolte, aby si malé déti hraly s foliemi z
plastd. Hrozi jim nebezpeci uduseni!

» Zafizeni neni ur¢eno pro pouzivani osobami
(v€etné déti) se snizenou fyzickou, smys-
lovou nebo dusevni zpusobilosti nebo
nedostatkem zkuSenosti nebo znalosti, pokud
nemaji dohled nebo pokyny, které se vztahuji
k pouzivani zafizeni, od osoby odpovédné za
jejich bezpecnost.
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» DohliZejte na déti, aby jste se ujistili, Ze si se
zafizenim nehraji.

Symboly v tomto Navodu k obsluze
Poznamky dulezité pro vasi bezpeénost jsou
zvyraznény. Vénujte jim absolutni pozor-
nost, abyste pfedesli zranéni, nehodam nebo
poskozeni zafizeni.

A Vystraha!

Varuje vas o nebezpedi, které hrozi vaSemu
zdravi nebo indikuje potencialni nebezpeci
zranéni.

A Pozor:
Indikuje potencialni nebezpeci, které hrozi
zafizeni nebo jinym predmetam.

1 Poznamka:
Zvyraznuje tipy a informace.

Specialni bezpeénostni opatieni pro
toto zafizeni

Toto zafizeni umistéte na rovny a pevny
povrch.

Zafizeni nepripojujte k elektrické siti, dokud
nenasadite veskeré potfebné nastavce.
Nedotykejte se pohyblivych ¢asti a pockejte,
dokud hnéta¢ nezlistane v klidu.

Nevkladejte nacini jako IZice nebo varecky
nebo dokonce své ruce do misy, kdyz

je hnétaci nebo Slehaci hak v pohybu!
Nebezpeci poranéni!

Vypnéte hnéta¢ a odpojte ho od elektricke site,
jestlize chcete vyménit pfisluSenstvi!

Timto hnétac¢em zpracovavejte pouze po-
traviny.

Nenechejte hnéta¢ bézet déle jak 10 minut. Po
10 minutach ho nechejte dalSich cca 10 minut
vychladnout nez ho pouzijete znovu.

Béhem cinnosti hnéta¢ neprenasejte, vzdy

ho vypnéte a odpojte od elektrické sité.
Prenasejte hnéta¢ vzdy obéma rukamal!

Elektrické pfipojeni
Zaijistéte, aby napéti v elektrické siti odpovidalo
napéti specifikovanému na vyrobnim Stitku.
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8a

8c

Umisténi ovladacu

Ovladaci panel

Nataceci rameno

Otaceci knoflik pro zvednuti ramene
Plast

Misici nadoba

Ochranny kryt misici nadoby proti stfikani
Ochranny disk

Hnétaci hak

Misici hak

Slehad

Ochranny kryt pro hnaci hfidel

Instalace nastavcu

Otocte knoflikem (3) ve sméru Sipky, abyste
zvedli rameno hnétace.

Pokud pouzijete Sleha¢ (8c), nejprve
pfipojte ochranny kryt proti Splichani (6):
Drzte ochranny kryt za kréek smérem na-
horu.

i Poznamka:
Na spodku ramene muzete vidét dve
drazky, levou a pravou (V).

Zasurite ochranny kryt proti Splichani jezd-
cem do téchto drazek a zablokujte oto¢enim
ve sméru hodinovych rucicek.

i Poznamka:

Ochranny kryt proti Splichani neni
zapotrebi, kdyz pfipravujete tésto
hnétacim nebo misicim nastavcem. Toto
vam dovoli pfidavat suroviny béhem
pripravy tésta.

Pfipojte ochranny disk (7), kdyz pouzijete
hnétaci hak (8a). Nedovoli, aby se zvedajici
tésto dotykalo hnaci hfidele.

Drzte disk, jak byste drzeli misu. Posurite
hnétaci hak zespod skrze otvor do disku a
dotahnéte ho oto¢enim asi o 90°.

Na horni ¢asti hnétace naleznete drazku pro
hnaci hfidel a kuzelovy kolik. Namontujte
pozadovany nastroj vioZenim jeho horniho
konce do hnaci hfidele. Zaroven stisknéte

a otocte nastrojem proti sméru hodinovych
ruci¢ek, abyste zablokovali kolik k hnaci
hrideli.

5. Umistéte misu do jejiho podstavce a otacejte
ve sméru hodinovych rucicek az se zastavi.
6. Nyni do ni vlozZte suroviny.

I\ Pozor:
Nepreplnujte hnéta¢, maximalni mnozstvi
surovin je 2kg nebo 1,5l pro tekutiny.

7. Stisknéte rameno doll, dokud nezapadne na
svém misté.

8. Pripojte k elektrické siti do spravné in-
stalované elektrické zasuvky 230V / 50Hz.
Cerveny indikator LED signalizuje pohoto-
vostni rezim.

9. Stisknéte jedno z tlaCitek rychlosti (tlacitka
1/2/3/4) na ovladacim panelu (1), abyste
hnétac zapnuli. Zeleny indikator LED indikuje
vybranou rychlost.

Vybirejte nastavec a rychlost podle nasledu-
jici tabulky:
Nas- Max.

Nastavec taveni doba
rychlosti  ¢innosti

Vyrobek/ Max.

priprava mnozstvi

TazKé tésto
(napf. kynuté Hnétaci ) )
testo, tukove | 2 K9 1-2 3 minuty

hak
pecivo)

Stiedné tézké
tésto

(napf. Misici _ "
tfené nebo 2kg hak 2=3 & ity
piSkotové

tésto)

Lehké tésto
(napf.

v . 2kg
piskotové
tésto, snih ?esbﬁtm slehas | 3-4 5 minuty
z bilky, !
Slehacka,
majonéza)

Kdyz vybirate rychlost, nahlédnéte takeé do
receptu.
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CESKY

1 Poznamka:

» Pro lepsi michani tézkého tésta hnétac
zacne rychlosti 1 pfi pomalé rychlosti. Po
asi 1,5 minuté ¢innosti se automaticky
zméni na rychlost 2. Zelena LED upozorni
na tento proces. Vratte se na rychlost 1,
jestlize to nepozadujete.

» Elektronickeé Fizeni rychlosti pfedchazi
pretizeni motoru. Pi pfiliS vysokém zatizeni
se otacky automaticky snizi v ramci nas-
tavené rychlosti. Zustane vs$ak svitit zelena
LED rychlosti, ktera je nastavena.

» Kratkodoba c¢innost: Nenechejte hnétac
bézet s tézkym téstem déle, jak 10 minut a
nechejte ho potom vychladnout po dalSich
10 minut.

» Pro tekuta tésta pouzivejte kryt proti
Splichani.

10. Odpojte od elektricke sité. Stisknéte tlacitko
OFF, abyste hnéta¢ vypnuli, jakmile je tésto
dobfe uhnétené/uslehané. Odpojte od elek-
trické sité.

11. Otocte knoflikem (3) ve sméru Sipky, abyste
zvedli rameno hnétace.

i Poznamka:

Rameno je vybaveno bezpecnostnim
spinacem. Motor se vypne, jestlize se rameno
zvedne béhem miseni. Po spusténi ramene
se ¢innost obnovi pouhym stisknutim tlacitka
rychlosti.

12. Misici nadobu vysunte ota¢enim proti sméru
hodinovych rucicek.

13. Uvolnéte tésto pomoci stérky a vyndejte je z
misici nadoby.

14. Abyste uvolnili nastavec od hnaci hridele,
stisknéte ho nahoru a otocte ve sméru hodi-

novych ruci¢ek. Nyni je snadné ho vysunout.

15. Umyjtg pouzité ¢asti, jak je popsano v kapi-
tole "Cisténi".
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Doporucené recepty

Trené tésto (zakladni recept)
Nastaveni rychlosti 2 - 3

Suroviny:

250g mékkého masla nebo tuku na peceni, 250g
cukru, 1 vanilkovy cukr nebo trochu citrénové
kury, trochu soli, 4 vejce, 500g mouky, 1 prasek
do peciva, asi 1/8] mléka.

Priprava:

VloZte mouku a dal$i pfisady do misici na-
doby, zamichejte je misicim hakem pfi rychlosti
2 po 30 sekund, potom asi 3 minuty pfi ry-
chlosti 3. VymazZte pekac nebo polozte pedici
papir, nalijte tésto a pecte. Vyzkoudejte pred
vytaZzenim pekéace z trouby: propichnéte kolac
Spejli uprostfed. JestliZze se té€sto nelepi, kolac
je upeceny. Vyklopte kolac na pecici mfizku a
nechejte vychladnout.

Konvenc¢ni trouba:

Stupeni: 2

Teplo: Elektricka trouba: spodni a horni
peceni pfi 175-200°C, plynova
trouba: nastaveni 2-3

Doba peceni: 50-60 minut

Recept Ize upravit podle vasi chuti, napf.

pridat 100g rozinek nebo 100g ofechl nebo

100g strouhané ¢okolady. Nic neomezuje vasi

predstavivost.

Rohliky se Inénym seminkem
Nastaveni rychlosti 1-2

Suroviny:

500-550g mouky, 50g Inéného seminka, 3/8-litru
vody, 1 kostka kvasnic (40g), 100g nizkotuéného
tvarohu, dobfe odvodnéného, 1 Cajova IZiCka
soli.

Na potirani: 2 IZice vody

Priprava:

Namocte Inéné seminko v 1/8 litru vlazné vody.
Zbytek vlazné vody nalijte do misici nadoby (1/4-
litru), rozdrobte do ni kvasnice, pfidejte tvaroh a
dobfe promichejte hnétacim hakem pfi nas-
taveni rychlosti 1. Kvasnice se musi kompletné
rozmichat. Mouku a namoc¢ené Inéné seminko
vloZte se soli do misici nadoby. Michejte tésto
hnétacim hakem pfi rychlosti 1, potom zménte
na 2 a michejte dalSich 3-5 minut. PFikryjte tésto
a nechejte vykynout na teplém misté 45-60
minut. Znovu zamichejte, vyjméte z misy a



vyvalejte z ného 16 chlebovych rohlikd. Pecici
plech pfikryjte vihkym pecicim papirem. Na néj
vlozte rohliky, nechejte stat 15 minut, potom je
potfete vlaznou vodou a dejte péci.

Konvenc¢ni trouba:

Stupen: 2

Teplo: Elektricka trouba: spodni a horni
peceni pfi 200-220°C
(pfedehfejte na 5 minut),
Plynova trouba: nastaveni 2-3

Doba peceni: 30-40 minut

Cisténi
A Vystraha!
» Pred cisténim odpojte hnétac od elektrické
site.

» Pristroj neponofujte do vody. Mohlo by to
vést k Urazu elektrickym proudem nebo
pozaru.

/\ Pozor:

» Nepouzivejte k ¢isténi dratény kartac nebo
jiné ostré nacini.

» Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni
Cistici prostredky.

» K ¢isténi plasté pouzivejte vihkou hadru.

» Veskeré oddélitelné nastavce, které pfijdou do
styku s téstem myjte ve vodé s pfipravkem na
myti nadobi.

/\ Pozor:

Nastavce nejsou vhodné pro myti v mycce
nadobi. Horké a agresivni Cistici prostfedky
mohou deformovat nebo odbarvit nastavce.

Skladovani

Jestlize je hnétac uloZzen bez misici nadoby,
doporucéujeme pfikryt hnaci hfidel:

Podrzte ochranny kryt (9) nad hnaci hfideli

tak, aby bila Sipka A stala nad bilou teckou e.
Otacejte ochrannym krytem ve sméru hodi-
novych ruci¢ek az se zastavi. Dvé bilé Sipky V¥ a
A musi stat naproti sobé.

Hlukové emise

Uroven akustického tlaku byla méFena v uchu
uzivatele (LpA) podle normy DIN EN ISO 3744.
Stanovena uroven akustického tlaku: 75 - 85
dB(A) (bez omezeni)

Technické specifikace

MOEL: ...t KM 3323
Jmenovité napéti/frekvence: .. ....230V/ 50Hz

PFKON: o 1000W
THAa Kryti o Il
Kratkodoba &innost:.........ccoccvveeieeeenns 10 minut
Cista hmotnost:...........cccovevevreeeeeeeeeen. 5,65kg

Pfedmétem zmény bez pfedchoziho upozornéni!

Toto zafizeni vyhovuje vSem souasnym
smérnicim CE jako jsou elektromagneticka
kompatibilita a smérnice o nizkém napéti a je vy-
robeno podle nejposlednéjSich bezpecnostnich

smernic.

Vyznam symbolu
“Preskrtnuta popelnice“

Pecujte o naSe Zivotni prostfedi, nelikvidujte
elektrické pfistroje spolec¢né s domacim odpa-
dem.

Dale nepouzivané nebo vadné elektrické
pfistroje likvidujte prostfednictvim lokalnich
sbérnych mist.

Prosim pomozte chranit Zivotni prostfedi sprav-
nou likvidaci odpadu a pFedejit tak nezadoucim
dopadlim na Zivotni prostfedi a zdravi nas
vSech.

CESKY

Prispéjete tak k recyklaci a dalSim formam
vyuziti starych elektrickych a elektronickych
zafizeni.

Vase mistni samosprava vam poskytne blizsi
informace o sbérnych mistech.
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MAGYARUL

Altalanos Biztonsagi Rendszabalyok

A készllék hasznalata el6tt figyelmesen olvassa
el a hasznalati Utmutatot és 6rizze meg a
garancialevéllel, a szamlaval és — amennyiben
lehetséges — az eredeti csomagolassal, valamint
a bels6 csomagoléanyaggal egyitt. Amennyiben
a késziléket harmadik személynek adja tovabb,
akkor a hasznalati utmutatot is mellékelje.

» Akészuléket csak személyes célra és rendel-
tetésének megfeleléen hasznalja. A készulék
nem kereskedelmi hasznalatra készlilt.

Ne hasznalja a készuléket a szabadban. Védje
a hétél, kozvetlen napfénytdl, nedvességtdl
(semmilyen korilmények kozott ne meritse
folyadékba) és az éles szélektdl. Ne hasznalja
a késziiléket nedves kézzel. Ha a késziilékre
nedvesség kerllt, azonnal aramtalanitsa azt.

» Mindig kapcsolja ki és aramtalanitsa a készil-
éket (a dugaszt hiizza ki, ne a kabelt) amikor
nem hasznalja a készlléket, vagy amikor
tartozékot szerel fel, illetve tisztitas vagy
meghibasodas esetén is.

» Hasznalat kdzben ne hagyja feliigyelet nélkiil
a készlléket. A szoba elhagyasakor mindig
kapcsolja ki a készliléket. Huzza ki a készul-
éket.

« Sérllések tekintetében rendszeresen
ellendrizze a késziiléket és a kabelt. Ne
hasznalja a készlléket, ha sérllést észlel.

» Ne javitsa sajat kezlleg a készuléket. Lépjen
kapcsolatba a hivatalos szervizzel. A veszélyek
elkerilése érdekében a sérlilt halozati kabelt a
gyartonak, a szerviznek vagy mas szakképzett
szakembernek egy azzal egyenértékdire kell
kicserélni.

» Csak eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

+ Tartsa be a kdvetkezd “Specialis biztonsagi
ovintézkedések” részben leirtakat.

Gyermekek Es Fogyatékkal EI6 Személyek

» A gyermekek biztonsaga érdekében a csoma-
goléanyagokat (mlanyag zacsko, karton, sty-
rofoam stb.) ne hagyja altaluk elérhet6 helyen.

AN Figyelmeztetés!

Vigyazzon, hogy a kisgyermekek ne
jatsszanak a féliaval, mert ez fulladas-
veszélyt jelenthet!

» Akészuléket nem hasznalhatjak csokkent
fizikai, érzékszervi vagy értelmi képességi
személyek (a gyerekeket is beleértve), vagy
akiknek nincs meg a tapasztalatuk és tudasuk
ehhez; kivéve, ha a biztonsagukért felelés
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személy a hasznalatra megtanitja, vagy a
hasznalat kdzben felligyeli 6ket.

» Figyeljen a gyerekekre, hogy ne jatsszanak a
készllékkel.

A Hasznalati Utmutatéban Talalhaté Jelzések
Az On biztonsagéra vonatkozé fontos tudni-
valdkat kulon kiemeltik. Kérjiik, mindenképpen
tgyeljen ezekre annak érdekében, hogy elkertlje
a baleseteket és a késziilék karosodasat.

A Figyelmeztetés:

Egészségeét karosito veszélyforrasokra figy-
elmeztet, és jelzi a lehetséges sériilésvesze-
lyeket.

JAY Vigyazat:
A készllékre vagy mas targyakra veszélyt
jelenté dolgokat jelez.

i Megjegyzés:
Javaslatokat, informaciot k6zol.

Specialis biztonsagi eléirasok a
késziilékre vonatkozéan

» Akésziléket lapos, vizszintes és csuszasmen-
tes fellleten helyezze el.

» Ne csatlakoztassa a készlléket az aramfor-
rashoz, amig fel nem helyezte az 6sszes
sziikséges tartozékot.

* Ne érjen a mozgo alkatrészekhez, és varja
meg, amig a készulék teliesen meg nem all.

* Ne helyezzen bele konyhai eszkdzoket, ugy-
mint kanalakat vagy spatulakat, és a kezével
se probalja megfogni a forgd habverét vagy
keverélapatot! Sériilésveszély!

» Kapcsolja ki a késziiléket és huzza ki az elek-
tromos halézatbdl a tartozékok cseréje el6tt.

» Csak élelmiszereket dolgozzon fel a készulék-
kel.

» Ne mikodtesse a késziiléket 10 percnél
hosszabb ideig. Ujboli hasznalat elétt kb. 10
percig hagyja lehlni.

* Ne mozgassa a késziiléket hasznalat kdzben;
el6szor mindig kapcsolja ki, és huzza ki az
elektromos halézatbol. Mindig két kézzel fogva
szallitsa a készuléket.

Elektromos csatlakozas

Ellenérizze, hogy az elektromos halézat paramé-
tereit az On otthonaban egyeznek az adattablan
lévé miiszaki adatokkal.
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8a

8c

A kezel6szervek elhelyezkedése

Kezel6panel

Forgokar

Forgatdgomb a kar felemeléséhez
Burkolat

Keverétal

Keverétal fedele
Védodlemez

Dagasztélapat

Kever6lapat

Habverd

Hajtotengely védéburkolata

A tartozékok felhelyezése

Forditsa el a forgatdégombot (3) a nyil
iranyaba a gép karjanak felemeléséhez.

A habveré (8c) hasznalatahoz el6szor il-
lessze fel a fedelet (6): A fedelet peremmel
felfelé tartsa.

i Megjegyzés:
A kar also részén két rovatkat lathat balra
és jobbra (V).

Csusztassa a fedél flleit a rovatkakhoz, és
rogzitse az éramutato jarasanak iranyba
elforgatva.

i Megjegyzés:
Afedél nem szlkséges, ha a dagaszto-
vagy keverdlapatot hasznalja. Igy

lehetésége van hozzaadni az 6sszetevoket

a tészta elkészitése kozben.

Helyezze fel a védélemezt (7) a dagasz-
télapat (8a) hasznalatakor. Ez mega-
kadalyozza, hogy a dagado tészta hozzaér-
jen a hajtétengelyhez.

Ugy tartsa a lemezt, ahogy a talat tartana.
Alulrdl csusztassa at a lemez nyilasan a
dagasztélapatot és kb. 90°-ban elforgatva
rogzitse azt.

Az eszkoz fels6 végén talalhat egy hornyot a

hajtétengely és a keresztcsap szamara. He-
lyezze fel a kivant eszkozt ugy, hogy a fels6
végét becsusztatja a hajtétengelybe. Egysz-
erre nyomja be és forgassa el az eszkozt az
o6ramutato jarasaval ellentétes irdnyba, hogy
a csap rogzuljon a hajtétengelyben.

Tegye a helyére a talat, és Utkozésig forditsa

el az 6ramutaté jarasanak iranyaba.

6. Most helyezze be az 6sszetevoket.

A Vigyazat!

Ne toltse tul a késziiléket. Az Gsszetevk
max. mennyisége 2 kg vagy 1,5 liter, ha
folyadékot tolt bele.

7. Nyomja le a kart, amig nem régzul a helyén.

8. Csatlakoztassa a tapkabelt egy megfeleléen
felszerelt 230 V / 50 Hz fali csatlakozdba. A
piros jelz6fény a készenléti médot jelzi.

9. Nyomja meg az egyik sebességgombot
(1/2/3/4 gombok) a kezel6panelen (1) a
készllék bekapcsolasahoz. A zold szin(i LED
mutatja a kivalasztott sebességfokozatot.

Valassza ki az eszkozt és a sebességet a
kovetkez6 tablazatnak megfeleléen:

Max.
Eszkoz miikodési
id6é

Termék/

elkészités

Siir(i tészta
(pl. élesztés
tészta, édes
tészta)

Dagasz-

tSlapat 1-2 3 perc

Kozepes
tészta (pl.
ostyatészta
vagy torta)

2 kg Keverélapat | 2-3 5 perc

Konnyd tészta
(pl. kovasz,
palacsinta,
felvert tojas-
fehérje, krém,
so0do)

2kg

vagy
1,5 Habver6 3-4 5 perc
liter

A sebességfokozat kivalasztasakor vegye figy-
elembe a recept elirasait is.

i Megjegyzés:

» Sirl tészta készitésekor a jobb keverése
érdekében a késziilék az 1. sebességfoko-
zaton indul, alacsony fordulatszamon. Kb.
1,5 percnyi mikodés utan automatikusan a
2. sebességfokozatba valt. A zold LED jelzi
a folyamatot. Allitsa vissza 1. sebességfo-
kozatba, ha ez nem megfeleld.

» Az elektronikus sebességszabalyozé
megovja a motort a tulterheléstdl. Tul nagy
terhelésnél a fordulatszam automatikusan
csokken az adott sebesség-beallitason
belul. A kivalasztott sebesség-beallitas LED
kijelzése ekkor nem valtozik.

» ROovid ideji hasznalat: Ne mikodtesse
a készlléket sirli tészta keverésekor 10
percnél tovabb. Ezutan hagyja lehdlni a
készulléket 10 percig.
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i Megjegyzés:
» Folyékony massza keverésekor hasznalja
a fedelet.

10. Azonnal nyomja meg az OFF gombot a
készllék kikapcsolasahoz, amint a tészta
vagy a tésztagdémb elkészilt. Huzza ki a
halozati aljzatbdl.

11. Forditsa el a forgatdgombot (3) a nyil
iranyaba a gép karjanak felemeléséhez.

i Megjegyzés:

A kar biztonsagi kapcsoléval van felszerelve.
A motor kikapcsol, ha a kart mikddés kézben
felemelik. A kar leengedése utan a gép csak
a sebességgomb ujbdli megnyomasakor indul
be ismét.

12. Az éramutaté jarasaval ellentétes iranyaba
forgatva tavolitsa el a keverétalat.

13. Lazitsa fel a tésztat egy spatulaval, és vegye
ki a keverétalbol.

14. Nyomja felfelé és forgassa el az 6ramutato
jarasanak iranyaba az eszkdzt a kioldashoz.
Most mar kdnnyen eltavolithato.

15. Tisztitsa meg a készllék részeit a “Tisztitas”
részben leirtak szerint.

Ajanlott receptek

Kovasz (alaprecept)
Sebesség-beallitas: 2 - 3

Osszetevék:

250 g lagy vaj vagy margarin, 250 g cukor,

1 csomag vanilias cukor vagy 1 csomag Citro-
Back, 1 csipet s0, 4 tojas, 500 g buzaliszt,

1 csomag sitépor, kb. 1/8 liter tej.

Elkészités:

A buzalisztet a tobbi 6sszetevbvel helyezze a
kever6talba, a keverélapattal 30 masodpercig
keverje dssze 2. sebességfokozaton, majd

kb. 3 percig 3. sebessegfokozaton. Kenje ki a
tepsit vagy teritsen bele sutépapirt, dntse bele a
tésztat és slsse ki. Ellendrizze, mielétt kivenné
a tepsit a sttébdl: egy fatlivel szurjon bele a
kbézepébe. Ha a tészta nem tapad hozza a tlihéz,
a sltemény kész. Helyezze a siteményt egy
sutéracsra és hagyja kihdini.
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Hagyomanyos siit6é

Talca:

Hémérséklet:  Elektromos siité: felsé és also
hémérséklet 175-200°, gazsuté:
2-3 fokozat.

Sitési id6: 50-60 perc

Méodosithatja a receptet a sajat izlésének
megfeleléen, pl. 100 g mazsolaval vagy 100 g
mogyoroval vagy 100 g reszelt csokoladéval.
Semmi sem szab hatart a képzeletének.

Lenmagos tekercs
Sebesség-beallitas: 1 - 2

Osszetevék:

500-550 g buzaliszt, 50 g lenmag, 3/8 liter viz, 1
élesztékocka (40 g), 100 g alacsony zsirtartalmu
aludttej, jol lecsepegtetve, 1 teaskanal sé.

A kenéshez: 2 evékanal viz

Elkészités:

Alenmagot aztassa be 1/8 liter langyos vizbe.
A maradék langyos vizet (1/4 liter) 6ntse a
keverétalba, morzsolja bele az élesztét, adja
hozza az aludttejet, és jol keverje el a dagasz-
télapattal 1. sebességfokozaton. Az élesztét
teljesen fel kell oldani. Tegye a keverétalba a
lisztet, a beaztatott lenmagot és a sét. Keverje
1. sebességfokozaton, majd valtson 2. sebes-
ségfokozatra és keverje Ujabb 3-5 percig. Fedje
le a tésztat és 45-60 percig pihentesse meleg
helyen. Dagassza Ujra, vegye ki a keverétalbdl
és formaljon beldle 16 tekercset. A tepsit fedje le
nedves sutépapirral. Helyezze ra a tekercseket,
pihentesse 15 percig, kenje meg langyos vizzel
és slsse ki.

Hagyomanyos siit6:

Talca:

Hémérséklet:  Elektromos siité: also és felsd
hémérséklet: 200-220°C
(5 perces elébmelegités),
Gazstd: 2-3. fokozat.

Sitési id6: 30-40 perc



Tisztitas

A Figyelmeztetés:

» Tisztitas el6tt hizza ki a halézati csatla-
kozot.

» Ne meritse vizbe a késziiléket. Aramiitést
vagy tlizet okozhat.

A Vigyazat:

» Ne hasznaljon drétkefét vagy mas karcold
konyhai eszkozt a tisztitashoz.

» Ne hasznaljon agressziv vagy karcolo
tisztitészereket.

» Akészulékhaz tisztitasahoz nedves ruhat
hasznaljon.

» Mosogatégépben tisztitsa meg az 6sszes
levehetd tartozékot.

JAN Vigyazat!

A tartozékok mosogatdgépben nem tisz-
tithatok. A hd és az agressziv tisztitoszerek
a kiegésziték vetemedését vagy kifakulasat
okozhatjak.

Tarolas

Ajanljuk a hajtétengely letakarasat, ha a gépet a
keverétal nélkdl taroljak:

Tartsa a hajtotengely felett a védSburkolatot (9),
ugy hogy a fehér nyil A a fehér pont e alatt legy-
en. Forditsa az 6ramutatoé jarasanak iranyaba a
védéburkolatot Utkozésig. A két fehér nyilnak ¥
és A egymassal szemben kell allnia.

Zajkibocsatas

A felhasznalé fiilénél mért hangnyomasszint
(LpA) a DIN EN ISO 3744 szabvanynak
megfeleléen lett meghatarozva.

Mért hangnyomasszint: 75 - 85 dB(A) (nincs
korlatozva)

Miiszaki adatok

THPUS e KM 3323
Névleges feszlltség/frekvencia: .....230 V/ 50 Hz
Energiafogyasztas:.........ccocvoiiniiiiiennnn. 1000 W

Védelmi osztaly: .
Rovid idejl hasznalat:
Nettd tdmeg:.....cooovvvvieiiiiiciee, 5,65 kg

El6zetes értesités nélkil médosulhat.

A készillék megfelel minden érvényes CE
irdnyelvnek, beleértve az elektroméagne-

ses megfelel6ségrol, és a kisfeszlltségi
berendezésekrdl szol6 iranyelveket, és a
legujabb biztonsagi szabalyozasok figyelembe

vételével készllt.

A “Kerekes Szeméttarolo”
Szimbdélum Jelentése

Ovja a kdrnyezetet, ne a haztartasi hulladékkal
semmisitse meg az elektromos készulékeket.

A folosleges vagy hibas elektromos készulékeket
a helyi gyijtépontokban adja le.

Segitsen elkerulni a helytelen hulladékkezelésbdl
eredd kornyezeti és egészségugyi hatasokat.

Hozzajarulhat a régi elektromos és elektronikus
készllékek ujrahasznositdsahoz vagy mas mo-
don valé hasznositdsahoz.

A gyljtépontokrdl a helyi hatésagok adhatnak
felvilagositast.
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O6wue npaBuna TeXHUKN

A MpeaynpexaeHue!
6e3onacHoCcTH

He nossonsinte ManeHbkum AeTsiMm urpaTtb C

nneHkon. OnacHocTb yayubsa!
Mepen nonb3oBaHnem NpMBOPOM BHUMATENBHO

03HaKOMbLTECh C JaHHbIM PYKOBOLCTBOM.

CoxpaHuTe €ero, a Takke rapaHTUIHBIA TanoH,

KaCCOBBbI YEK 1 MO BO3MOXHOCTN OPUrMHATBbHYHO

yNaKkoBKy, BKMOYasi e BHYTPEHHUE 3IIEMEHTbI.

B cnyyae nepegayuu npubopa TpeTbnM N1uam K

HeMy [OMMKHO NpunaraTbCs JaHHOe PyKOBOACTBO.

» [onyckaeTcs ucrnonb3oBaHune npudopa
TOMbKO B BbITY 1 MO HAa3HaYeHW0. YCTPOMCTBO
He npefHa3Ha4YeHo AN KOMMEPYECKOro
MCMONb30BaHMs.

He ncnonb3ynte ycTpONCTBO Ha OTKPLITOM
BO3ayxe. 3alyLiante ero oT Bo3AencTems
Tenna, NpsIMoro COSTHEYHOrO CBETa, BMaXKHOCTU
(3anpeluaeTcst norpyxaTb B XMOKOCTb) U
OCTpbIX KpaeB. He nonb3ynTechb YyCTPONCTBOM,
ecnu y Bac BrnaxHble pyku. Ecnu yctpoiicteo
HaMOKI0, HEMENEHHO OTCOEAMHUTE ero oT
cetu.

» O6si3aTenbHO OTKIOYaTe YCTPOMCTBO
(TSHUTE 3a BUIKY, HO He 3a LUHYP), ecnu
YCTPONCTBO HE UCMOMnb3yeTcs, ecnu
Bbl yCTaHaBNMBaeTe AOMOSHUTENbHbIE
NPpUHaANEXHOCTU, a TakkKe BO BPEMSI OYUCTKM
U1 B CIlyYyae HeucrnpaBHOCTU.

* He ocTtaBnsiite ycTpoiicTBO 6€3 Hag3opa BO

» [laHHOEe yCTPOMCTBO HE AOIMKHO
MCMOnb30BaTbCs NULLaMK (BKMYasa geten) ¢
ocnabneHHbIMY PU3NYECKNMU, CEHCOPHbBIMU
UIN YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTAMY,

WIN HEAOCTATKOM OMbITa W/UNN 3HAHWUNA,

3a UCKITIOYEHMEM CINy4aeB, Koraa 3a

HUMKW HabnOAEeT OTBETCTBEHHbIN 3a UX
6e30nMacHOCTb NepcoHarn Unu oOHW NONyYnnm
MHCTPYKLMM MO UCMOMNb30BaHUIO YCTPOMCTRA.

» Cneaute 3a getbmu, 4To6bI YOEeanTbCS,

YTO OHM HE UCMONb3YIOT NPMBOpP B kKayecTBe
UrpYLLKN.

CumMBoOIbI B JaHHOM PYKOBOACTBE
nonb3oBartens

BaxHble ykasaHusi, kacatoLlyecs Ballen
6e3onacHoCTH, oTMeYeHbl 0c060. Bo nsbexarve
HeC4YacCTHbIX Clny4YaeB U noBpexaeHns
yCTponcTBa obpaliarite Ha HUX ocoboe
BHUMaHUeE.

A MpeaynpexaeHue:
MpenynpexaeHne 06 onacHOCTH ANs 300POBbS,
yKasbIBaeT Ha BO3MOXXHOCTb MOBPEXAEHWUNA.

Bpemsi paboTbl. O6si3aTeNbHO BbIKMOYanTe
YCTPONCTBO, ECMN NOKUAAETE NOMELLEHME.
V3BnekanTe BUMKY U3 PO3ETKMN.

» PerynsipHo npoBepsiiTe yCTPONCTBO U kabenb

Ha Npu3HaKu nospexaeHwit. Mpekpatute

A BHumaHwme:
[NoTeHumnanbHasa onacHOCTb ANs YCTPOMUCTBA
NN apyrux npeameToB.

i Mpumevanus:

nosib30BaHWe YCTPOWCTBOM NP HanNmM4um
NnoBpeXaeHuNn.

* He nbiTantecb caMoCTOATENbHO
OTPEMOHTUpOBaTh ycTponcTBo. ObpaTtntech
K aBTOpM30BaHHOMY npodeccroHany. Bo
n3bexxaHne onacHOCTM MEHSTb NOBPEXAEHHbIN
kabenb Ha aHanornYHbIN AOMKEH
NpoV3BOAUTENb, HALLIA KNNEHTCKas crnyxba
unu nbor Apyron kBanuuLMPOBaHHbIN

CoBerTbl 1 MHbopMaums Ans Bac.

Ocobble Mepbl 6e3onacHOCTU AnNA
OaHHOro ycTpomucTea

* YcTaHOBWTE YCTPOWCTBO Ha POBHOW
rOPV30HTaNbHON W MPOYHON MOBEPXHOCTY.

» He nogkntovavite yCTpOWCTBO K
3MEKTPONUTaHMIO OT CETU A0 TOro, Kak Bbl

crneumanucr.
« VicnionbayiiTe TOMbKO OpUrMHANbHbIE yCTaHOBUTE BCE HEOOXOOAUMbIE NIEMEHTbI.
NPUHAAMEKHOCTH. * He npukacanTtecb K NOABWKHbIM 31IEMEHTaM U

nogoxanTe, noka npubopbl He OCTaHOBHATCS.
* He BcTaBnsinTe KyxoHHble NPUHAAEXHOCTH,
Takune Kak NMOoXKW, U He XxBaTanTecb pykamu
3a BpaLLalLLMACS BEHYUK NN KPKOYOK ANs
3ameca BO BpeMs paboTbl ycTponcTaal
OnacHocTb TpaBm!
* BbiknounTe yCTPOMCTBO W OTKITHOUUTE €ro
OT 3NEKTPONUTaHUS OT CeTU Nepep 3aMeHon
KomnneKkTyoLwmx!

« CobntoganTe onucaHHble HUXe
“[lononHuTenNbHble Mepbl 6esonacHocTn”.

OeTu 1 noau ¢ orpaHUYeHHbIMU

BO3MOXHOCTAMU

* 3 cooBpaxeHuin geTckol 6esonacHoCTU
XpaHUTe BCE 3MEMEHTbI YNaKoBKU
(nnacTukoBble NakeTbl, KAPTOHHbIE U
N30MSALMOHHbIE MaTepuarbl U T.N.) B
HeOOCTYMHbIX ANt AeTel MecTax.
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C noMoLLpblo YCTPONCTBA rOTOBLTE TOMNBKO
NPOAYKTbI NUTAHUS.

He ncnonb3synte ycTpoONCTBO Ha NPOTSHXKEHUN
6onee 10 muHyT. lMogoxanTe, Noka OHO
OCTBIHET Ha MPOTSKEHUM NMPUMepPHO 10 MUHYT
nepes TeMm, Kak MCronb3oBaTb ero CHoBa.

He gBuranTe ycTponcTBO BO BpEMSs ero
paboThl; Bcerga cHavana BblkftoyanTe ero u3
cetun. Bcerga nepeHocute yCTpOMCTBO ABYMS
pykamu!

OnekTpuyeckas ceTb

MMpoBepkTe, YTOOLI ANEKTpONMTaHne OT CeTU
COOTBETCTBOBASIO cneunduKaLmMsiM nacnopTHOW
TabnMyKu.

ONO OB WN -

a

8c

PacnonoxeHue anemeHTOB

MaHenb ynpaBneHus

[ToBOPOTHBIN pykas

[MoBopoTHas KHoMKa Ansi noabema pykasa
Kopnyc

Lexa

Kpblwka gexu

3alMTHbIN AUCK

Kptoyok ansi 3ameca

Kptoyok ans cmelumBaHms

BeHuunk

3almnTHas Kpblllka Ans BegyLLero Bana

YcTaHOBKa KOMMNNEKTYHLWMNX

[MoBepHWTE NOBOPOTHYIO KHOMKY (3) B
HanpaBsneHnn CTPenK1 Ans nogbema pykasa
MaLUVHBbI.

[nsa ncnonb3oBaHuUsA BeH4MKa (8c)
CHavana npucoeavHnUTe KpbILLKy Aexu (6):
[lep>XnTe KpbILLKY AEXUN KOMbLIOM BBEPX.

i MpumevaHus:
BHu3y pykaBa Bbl yBMAMTE [ABa Nasa
— npaBbi 1 nesbiv (V).

MpoTSHUTE KPbILLKY AEXW YLLKaMK Yepe3
nasbl 1 3alLenkHUTe ee, NOBEPHYB Mo
4acoBOW CTperke.

i Mpumeyanus:

Kpbllwka aexu He HyxxHa npu
MPUrOTOBMEHUN TECTa C MOMOLLIbIO

KproYKa Ans 3ameca Unm Kproyka ans
CMeLLVBaHus. JTO A4acT BaM BO3MOXHOCTb
[06aBnATb MHrpeaneHTbl BO Bpemst
NMPUroTOBMNEHMS TecTa.

MpucoeanHnTe 3aWmUTHBIN AnCK (7) Npu
MCMNONb30BaHMK KpoYKa ans 3ameca (8a).
OH npepoTBpatuT, 4T06LI NOAHMMAIOLLEECS
TECTO He COMPUKOCHYNOCH C BEAYLLMM
BasioM.

LepxuTe guck Tak, kak Obl Bbl Aepxanu
aexy. MNpoTaHuTe KPIoYoK Ans 3ameca CHU3Y
Yyepes OTBepCTME B ANCKE U 3aKpenuTe,
MOBEPHYB ero npumepHo Ha 90°.

B BepxHeW 4acTu MHCTpyMeHTa Bbl MOXeTe

yBUAETb Na3 Ans BeAyLlero Bana u WnivHTa.

YCTaHOBUTE HYXHbIN MHCTPYMEHT, BCTaBMB
ero BEpXHWI KOHeL, B BeA4yLLMIA Bar.
OOHOBPEMEHHO HaXMWTE U NOBEPHUTE
WHCTPYMEHT NPOTMB 4YacOBOWN CTPENKuN A4S
3aKpenrneHns LWNvMHTa B BEAYLLEM Bany.
lMomecTnTe AEXY Ha MECTO 1 NOBEPHUTE MO
4acoBOW CTpernke Ao ynopa.

Tenepb NONOXUTE MHIPEANEHTDI.

A BHuMaHwme:

He nomellanTe cnMwkoMm MHOro
VHIPEeaNEeHTOB, X MakcuMarbHOe
KONMMYEeCTBO cocTaBnseT 2 kr unm 1,5
nuTpa Ans XXMOKOCTEN COOTBETCTBEHHO.

HaxmunTe Ha pykas BHU3 4O Tex Mop, Noka OH
He 3allernKHeTCs.

MMoakntounTe WHYP NUTaAHUS K NPaBUbHO
yCTaHOBIIEHHOW HacTeHHow po3eTke 230 B
/ 50 Iy. 3aropeBLUnIn KPACHbIN MHAMKATOP
FOBOPUT O PEXMME OXNAAHWS.

HaxmunTe ogHy 13 KHOMOK CKOpOCTMN
(kHoMkn 1/2/3/4) Ha naHenn ynpasneHus
(1) AnS BKNIOYEHMSA yCTponcTBa. 3eneHbli
CBETOAMOAHBIN MHAMKATOP Noka3bliBaeT
BbIOpPaHHY0 CKOPOCTb.
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BbiGepuTe MUHCTPYMEHT U CKOPOCTL B
COOTBETCTBUM CO crieaytollen Tabnuuen:

Mpoayxt/

Makc.
YcraHoBka

Bpems
CKOpOCTU
pabotbl

npuroToB-
nexHve

['yctoe Tecto
(Hanpumep,
LpoXoKe-

BOE TecTo,
necouHoe
TecTo)

Kprovok
2 kr ans 1-2
3ameca

3 MUH

TecTo cpenHeit
rycToThI
(Hanpumep,
TecTo Ans 2 Kr
Badens unu
cmech Ana
6u1ckBuTOB)

Kptoyok
ans
cMeLn-
BaHWs

2-3 5 MUH

BoapywHoe
Tecto
(Hanpumep,
cmech And 2«kr
6BUCKBUTOB, unu
BnuHbI, 1,5
B3GUTbIE nuTtpa
ANYHBbIE Bernku,
KpeMm, Xuakun
3aBapHoWi
Kpem)

Benunk 3-4 5 MUH

Mpu BbIGOPE CKOPOCTU Takxke cobnogaiTe
yKasaHusi B peLenTax.

i MpumeyaHus:

» [1ns ny4yliero CMeLUMBaHuUs rycToro
TecTa yCTPOMCTBO 3anyckaeTcs npu
CKOpOCTU 1 € HU3KOW CKOpPOCTbIO. o
ncTeveHnn npumepHo 1,5 MuHyT paboTbl
OHO aBTOMAaTU4ECKN MEHSIET CKOPOCTb
Ha CKOpOCTb 2. 3eneHbli CBETOANOAHbIN
VHAMKaTOp OTPaXaeT 3TOT npoLiecc.
BepHuTech k ckopoctu 1 ecnu 310 He
HY>KHO.

» OneKTPOHHOE YCTPOMCTBO pPerynvpoBaHus
CKOpPOCTU MpefoTBpaLLaeT neperpysky
asuratens. [pu crnvwKom BbICOKOM
Harpyske KonmM4ecTBo 060pOTOB B MUHYTY
aBTOMaTUYECKW NMOHWXKXAETCS B pamKax
yCTaHOBIEHHOW ckopocTy. MNMokasaHue
cBeToAMoAa BbIGpaHHOW CKOPOCTH
COXpaHsieTcs.

» KpaTtkocpouHas pabora: He ncnonb3yiite
YCTPOWCTBO Af151 MPUrOTOBMEHUSI FYCTOrO
TecTa Ha nNpoTsikeHun 6onee 10 MUHYT K
NnogoXauTe, NMoka OHO He OCTBLIHET Mocre
NPUrOTOBIIEHNS HA NPOTsXKeHUN 10 MUHYT.

» cnonb3ynTe KpbILLKY AEXW AN KUOKOTOo
TecTa.
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10. HaxxmuTe kHonky OFF ansi BblkntoueHus
YCTPOWCTBA, Kak TONbKO chopMMpPOBanocb
TECTO Unu KoMok Tecta. OTKnouuTe
YCTPOWCTBO OT CETU NUTaHUSI.

11. MNoBepHMTE NOBOPOTHYIO KHOMKY (3) B
HanpaBeHun CTPerky Ans NoaHSATUS pykasa
MalLLUWHBbI.

i MpumeyaHus:

PykaB oCHaLLEeH 3aLUUTHBIM BbIKIOYaTENEM.
[Buratenb oTKMOYaeTCs, eCnn pykas
nogHUMaeTcsi Bo Bpemsi paborel. [Mocne
onyckaHusi pykaea pabota ycTpoictea
BO306GHOBUTCS TOMBKO MOCHE NMOBTOPHOMO
Ha)KaTusi KHOMKN CKOPOCTMU.

12. CHuMUTE fiexy, NOBEPHYB ee NpoTuB
4acoBOW CTPErkKu.

13. OTcoegunHUTE roToBOE TECTO NPY MOMOLLU
1IONaToYKUN U BbIHBTE E€r0 U3 OEXM.

14. YT0ObI BBIHYTb MHCTPYMEHT 13 BeayLlero
Bana, HaXMuTe He Hero no HamnpasfeHnto
BBEPX M MOBEPHMTE MO YaCOBOW CTPErKe.
Tenepb ero nerko CHATb.

15. MNomoWTe ncnonb3oBaHHbIE SNEMEHTbI
COrnacHoO MHCTpyKUuK pasaena “Ouncrka’.

PekomeHayeMble peuenTbl

Cmecb ansa 6uckeutoB (OCHOBHOI peLenT)
YcTtaHoBKa ckopocTn 2 - 3

WUHrpeaneHTbI:

250 r msarkoro macna wnu maprapuna, 250 r
caxapa, 1 nakeTvK BaHWrbHOro caxapa unm 1
nakeTuK NIMMOHHOro apomarusaropa, 1 wenoTka
conu, 4 avua, 500 r NweHW4Hon Myku, 1 nakeTuk
paspbIxnuTens, npuMmepHo 1/8 nutpa monoka.

MpurotoBneHue:

[MomecTuTe MLWeHNYHY MYKY C ApYrMuU
WHrpeaveHTaMun B Aexy, CMeLlanTe ¢ NOMOLLbI0
Kprouka Ans CMeLUnBaHUs! Ha NPOTSHKEHUN

30 cekyHA, Ha CKOpOCTU 2, 3aTeM NPUMEPHO

3 MUHYTbI Ha ckopocTu 3. CMaxbTe X1poMm
dopMy Ans BbINeYKM Unu noctenute dymary ans
BbICTUNa@HNA bopM, HanemTe TeCTo U 3anekanTe.
[MpoBepbTe rOTOBHOCTL Mepes TeEM, Kak BbIHYTb
6noa0 13 AyXOBKW: MPOTKHUTE TOPT 3a0CTPEHHOW
[epeBsAHHON nanoykoun B ueHTpe. Ecnu Tecto He
npununaeT K nano4ke, TopT rotoB. [NomecTute
TOPT Ha NOAHOC ANsi BbINEYKM U NOOOKAMUTE,
MoKa OH OCTbIHET.



CrtaHaapTHas AyxoBKa:

YcTaHoBKa: 2

Harpes: OnekTpuyeckas ayxoBka:
BEPXHUI N HWXKHUIA HarpeB
175-200°, razoBasi AyxoBKa:
yCTaHoBKM 2-3

Bpewmsi 3anekanusa: 50-60 MUHYT

Bbl MOXETE N3MEHSTb 3TOT peLienT No cBoemy

BKyCy, Hanpumep, no6asms 100 r natoma unm 100

r opexos unu 100 r TepToro wokonaga. Huuto He

OrpaHVuM1BaeT Balle BOODpaxeHue.

Bynouku c cemeHamu nbHa
YctaHoBKa ckopoctu 1 - 2

WUHrpegmneHTbI:

500-550 r nweHn4Hom Myku, 50 r ceMsiH nbHa,
3/8 nutpa Bopbl, 1 Kybuk apoxoken (40 1), 100 r
HEXMPHOW ChIYY>XHOW 3aKBACKM, XOPOLLIO
NpoCyLUEHHON, 1 YarHas noxka conu.

[ina cmaunBaHus: 2 CTONOBbIE NOXKM BOAbI

MpurotoBneHue:

3amounTe cemeHa NnbHa B 1/8 nutpa Tennon
BOfbl. [loMecTWTe ocTaBLUyoCs TENyLo BOAY
(1/4 nuTpa) B Aexy, HacbInskTe B HEE APOXOKU,
[06aBbTe ChlUyXHYHO 3aKBACKy U XOPOLLEHbKO
nepemeLllanTe KpOYKOM ANS 3aMeca Ha
ckopocTi 1. [IpoxoKM AOMKHBI NOMHOCTbLIO
pacTBopuTLCA. lNoMecTUTe MyKy C 3aMOYEHHBLIMU
ceMeHaMU fibHa 1 conblo B Aexy. 3amelunBaiite
Ha ckopocTu 1, 3aTeM NOMEHsINTe CKOPOCTb Ha

2 n 3amewunBanTe eule 3-5 MnHyT. Hakponte
TECTO 1 MOMEeCTUTE ero B Tensioe MecTo Ha
45-60 munHyT. CHOBa 3amecuTe, BbIHBTE U3 XN
1 caenante m3 Tecta 16 6ynovek. Hakponite
NPOTVBEHb BNaXHON Gymaron Ans NpoTUBHS.
MomecTnTe Ha Hee BGynoyku, npoBeanTe
paccToliKy B Te4eHue 15 MUHyT, cMounTe Tennon
BO/JOW 1 3anekante.

CraHpa PTHas AyxoBKa:

YcTaHoBKa: 2

Harpes: OnekTpuyeckasi AyxoBKa:
BEPXHUIN N HXKHUI HarpeB
200-220°
(MpenBapuUTenbHbIN Harpes
5 MUHYT),
[a3oBas gyxoBKa: ycTaHOBKa
2-3

Bpewms 3anekanus: 30-40 MuHyT

Ouuctka

A\ Npenynpexaenue:

» OTcoeanHUTE YCTPONCTBO OT CETU NUTaHUSA
nepes O4MCTKON.

» He norpyxa¥ite yCTpo/CTBO B BOAY.
OTO MOXET NPUBECTYU K MOPAXEHWIO
QMEKTPUYECKUM TOKOM UMW Noxapy.

A BHumaHmue:

» He ncrnonb3ynte MeTanInyeckyo LeTKy
U1 UHble abpasvBHbIE KYXOHHbIE
NPYHaANEXHOCTN 4 O4YUCTKM.

» He 1cronb3yinTe arpeccuBHble UK
abpasvBHble YNCTSLLME cpeacTaa.

* Mcnonb3aynTe BnaxHyo TKaHEBYIO candeTky
NSt O4UCTKM Kopryca.

* Mo#nTe CbeMHble 3NeMeHTbl Nog CTpyen BOAbI
B paKkoBUHE.

A BHumaHmue:

Hacagkv Henb3s MbiTb B NOCYLOMOEYHOW
MalmnHe. Harpes v arpeccuBHble YnCTALLME
cpenctea MoryT aedopmupoBaTh Unv
obecLBeTUTb HacaaKu.

XpaHeHue

PekomeHayeTcs HakpbiBaTh BEAYLUMIA Bar, ecnu
MallvHa XpaHuTcs 6e3 aexu:

YoepxuBanTe 3almUTHYO KpbILKy (9) Hag
BeayLLMM BarioM Takum obpasom, 4yTobbl Genas
cTpenka A Haxogunacb nop 6enon Toykow e.
[MoBepHWTE 3aLLUMTHYHO KPbILLKY MO YaCcOoBOW
cTpenke o ynopa. [ige 6enble ctpenkn ¥ n A
[OOIMKHbI HAXOAUTLCS APYr HaNPOTWB Apyra.

Lym

YpoBeHb 3BYKOBOIO AaBneHust Obin namepeH
Ans yxa nonb3oBaTens ycTpouctea (nfla) Ha
cootBeTcTBUe ctaHaapTy DIN EN ISO 3744.
YcTaHOBMNEHHBI ypOBEHb 3BYKOBOIO AaBNEHUS:
75 - 85 nb(A) (6e3 orpaHu4eHns)
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PYCCKWA

TexHuYecKue XxapaKkTepucTUKn

MogEenb:....ccoeeeiieiii KM 3323
HomuHanbHoe HanpspkeHne/vacToTa:
.......................................................... 230 B/ 50 Iy
OHepronoTpebnexwe: .. ....1000 Bt
Knacc 3awurhbl: ...........

KpaTkocpouHas paboTa: .........ccceeeeuvennne 10 MUHYT
BEC HETTO: .oiiiiieieiieeee e 5,65 kr

MameHeHns MOryT BHOCUTbCA 6e3
npenBapuTesnibHoro yBe,D,OMJ'IeHVIﬂ!

[laHHOE yCTpOMCTBO COOTBETCTBYET BCEM
Tekywmm aupektusam CE, Takum kak
3MeKTpoMarH1THas COBMECTUMOCTb U HU3KOe
HanpsikeHne; OHO NPOU3BEAEHO B COOTBETCTBUM
C HOBEMLUMMM NMpaBMIaMm TEXHUKA
6Ge3onacHoCTK.
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GARANTIE-KARTE

Garantiebewijs ¢ Carte de garantie
Certifi cato di garanzia * Tarjeta de garantia
Cartéo de garantia * Guarantee card
FapaHTiiHKi TanoH * Karta gwarancyjna
Zarucni list « Garancia lap * MapaHTUiHasA kapToyka

KM 3323

24 Monate Garantie gemas Garantie-Erklarung + 24 maanden garantie over-
eenkomstig schriftelijke garantie + 24 mois de garantie conformement a la dec-
laration de garantie « 24 meses de garantie segun la declaration de garantia
* 24 meses de garantia, conforme a declaracao de garantia * 24 mesi di ga-
ranzia a seconda della spiegazione della garanzia + 24 months guarantee
according to guarantee declaration * MapaHTis TepmiHOM Ha ABa pokw 3rigHO
rapaHTiiHOI Aeknapauii « 24 miesigce gwarancji na podstawie karty gwaran-
cyjnej * Zaruka 24 mesict podle prohladeni o zaruce * A garanciat lasd a
hasznalati utasitasban * MapaHTuitHble 06s3aTenLCTBa — CMOTPU PYKOBOACTBO
nonk3oearens

Kaufdatum, k 1 . Stempel van de b
ing + Date d'achat, cachet du revendeur, signature + Fecha de compra, Sello del vendedor, Firma
« Data de compra, Carimbo do vendedor, Assinatura + Data dell'aquisto, timbro del commerciante,
fi rma + Purchase date, Dealer stamp, Signature * [lata npuaGanHs, nevatka npoaasLs, niAnMc
+ Data kupna, Pieczatka sklepu, Podpis + Datum koupé, Razitko prodejce, Podpis * A vasarlasi
datum, a vasarlasi hely belyegzdje, alairas * [laTa nokynku, ne4ats ToproBua, NoAMMCH
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